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DECRETO N° 8.209, DE 27 DE MARCO DE 2024.

"DISPOE SOBRE A REGULAMENTACAO DO SERVICO DE
INSPECAO EXECUTADO DE FORMA CONSORCIADA
ATRAVES DO CONSORCIO PUBLICO INTERMUNICIPAL
PARA O FORTALECIMENTO DA PRODUCAO E
COMERCIALIZACAO DE PRODUTOS HORTIGRANJEIROS
- COINTER E DA OUTRAS PROVIDENCIAS.”

SIDICLEI GILES DE ANDRADE, Prefeito Municipal De Pancas, Estado do Espirito Santo, no
uso de suas atribuicdes legais em especial as que lhe confere a Lei Municipal n® 1.810 de 02
de maio de 2019;

RESOLVE

Art. 1°. Estabelecer as normas para implantagdo, registro, funcionamento,
inspecdo e fiscalizacdo das agroindulstrias assistidas pelo Servigco de Inspecdo Municipal de
forma consorciada, prestado pelo Consoércio Publico Intermunicipal para o Fortalecimento da
Produgdo e Comercializagao de Produtos Hortigranjeiros — COINTER.

8§19, Sujeitam-se a estas normas supletivas estabelecida neste Decreto e demais instrugdes
complementares a legislagdo vigente do municipio, as agroindustrias localizadas no municipio.

8§29, A inspecao a que se refere o presente artigo abrange, sob o ponto de vista industrial e
sanitario a inspecdao “ante” e “post-mortem” dos animais, o recebimento, a manipulacdo, o
beneficiamento, a transformacao, a elaboracao, o preparo, a conservacdao, o acondicionamento
a embalagem, o depodsito, a rotulagem, o transito e consumo de quaisquer produtos e
subprodutos de origem animal, adicionados ou ndao de vegetais destinados ou ndo ao consumo
humano.

§39. A inspegdo abrange também as matérias-primas, ingredientes, aditivos e coadjuvantes
de tecnologia e demais substancias que, porventura, possam ser utilizadas no estabelecimento
de produtos de origem animal.

84°. O registro no S.I.M. COINTER é condicdo indispensavel para o funcionamento dos
estabelecimentos industriais ou de armazenagem de produtos de origem animal localizados no
Municipio em gque o consércio presta servigo.

8§59. A inspecao e fiscalizacdo previstas neste Decreto sdo de atribuicdes exclusivas de
servidor com formacdo académica em Medicina Veterinaria.

Art. 2°. Compete ao COINTER por meio da delegacao da prestagdao do servico pelo
municipio contratante do S.I.M. a execucdo das atividades pertinentes ao cumprimento das
normas estabelecidas neste Decreto.

CAPITULO I - CONCEITOS GERAIS

Art. 3°. Para efeito deste Decreto entende-se por:
I. andlise fiscal: coleta oficial de amostra, feita exclusivamente por Médico Veterinario do SIM
COINTER, de matéria-prima, agua, produto ou swab, para analise no laboratério credenciado a
Rede Estadual de Laboratérios Agropecuarios do Estado do Espirito Santo (RELAGRO/ES) ou a
Rede Nacional de Laboratérios Agropecuarios (LANAGRO) do Sistema Unificado de Atencdo a
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Salde Agropecuaria (SUASA), para a analise da amostra em questdao, e adotar os métodos
oficiais de analise;

II. produto de origem animal: aquele obtido total ou predominantemente a partir das
matérias-primas comestiveis ou ndo comestiveis, procedentes das diferentes espécies animais,
podendo ser adicionados de ingredientes de origem vegetal e mineral, aditivos e demais
substancias permitidas pelas autoridades competentes, destinado ou ndo ao consumo humano;
III. agroindulstria: a area que compreende o local e sua circunvizinhanca destinado a recepcao,
manipulacdo e depodsito de matérias-primas e embalagens, a industrializacdo e ao
armazenamento e a expedicado de produtos alimenticios ou nao;

IV. S.I.M. COINTER: Servico de Inspecdo Municipal prestado pelo Consorcio Publico
Intermunicipal para o Fortalecimento da Producdo e Comercializacdo de produtos
Hortigranjeiros, com atribuicdes para registrar, inspecionar e fiscalizar a agroindustria, as
instalagdes os equipamentos, o recebimento, obtencdo e depdsito de matéria-prima e
ingredientes, a elaboragdao, armazenagem, acondicionamento, recondicionamento e transporte
de produtos das agroindustrias manipuladoras de produtos de origem animal;

V. 6rgdo executor: COINTER, com atribuigbes de executar as atividades previstas neste
Decreto bem como na legislagdo vigente dos municipios Consorciados contratantes do S.I.M.
por meio da celebracao do contrato de programa ou contrato de prestacao de servicos;

VI. inspecgdo: os atos de examinar, sob o ponto de vista industrial e sanitario, a higiene dos
manipuladores e a higiene do estabelecimento, das instalacbes e equipamentos, as condicOes
higiénico-sanitarias e os padrdes fisico-quimicos e microbioldgicos no recebimento, obtencdo e
deposito de matéria-prima, embalagem, rotulo e ingredientes, assim como durante a fase de
elaboracdo, acondicionamento, recondicionamento, armazenagem e transporte de produtos
alimenticios ou ndo;

VII. registro: conjunto de procedimentos técnicos e administrativos de avaliagdo das
caracteristicas industriais e sanitarias de producdo, dos produtos, rétulos, dos processos
produtivos e dos estabelecimentos para habilitar a producdo, a distribuicdo e a comercializagao
de produtos alimenticios ou ndo, observando a legislagao vigente;

VIII. laudo de vistoria do estabelecimento: documento emitido pela equipe técnica do S.I.M.
COINTER que descreve a aptiddo da emissdo do certificado de registro da agroindustria;

IX. matéria-prima: toda substadncia, incluindo os aditivos alimentares, empregados na
fabricacdo ou preparacdo de um produto e que permanece ao final do preparo, ainda que de
forma modificada;

X. programas de autocontrole: fluxogramas desenvolvidos, implantados, mantidos e
monitorados pelo estabelecimento, visando assegurar a inocuidade, qualidade, identidade e a
integridade de seus produtos, que incluem boas praticas de fabricacdo (BPF), procedimento
operacional padrao (POP), procedimento padrao de higiene operacional (PPHO) ou programas
equivalentes reconhecidos pelo S.I.M. COINTER;

XI. regulamento técnico de identidade e qualidade (RTIQ): conjunto de parédmetros que
permitem identificar um produto de origem animal quanto a origem geografica, natureza,
caracteristica sensorial, composigdo, ao tipo ou modo de processamento ou de apresentacgao;
XII. rastreabilidade: capacidade de identificar o produto de origem animal, desde a obtencao
da matéria-prima, os ingredientes e insumos que foram utilizados em todas as etapas de
producdo até a distribuicdo;

XIII. suspensdo das atividades: medida administrativa na qual o S.I.M. COINTER suspende as
atividades desenvolvidas no todo ou em parte, a partir de ndo conformidades diagnosticadas
no procedimento fiscalizatério de agroinddstrias, que possam causar risco ou ameaca de
natureza higiénico-sanitaria ou quando causar embarago a agdo fiscalizadora, por periodo certo
e determinado;

XIV. interdicdo: medida administrativa, de carater cautelar sancionatério, que visa a
paralizacdo de toda e qualquer atividade desenvolvida, podendo ser recolhidos as matérias-
primas, produtos alimenticios ou ndo, subprodutos, ingredientes rdtulos, embalagens,
equipamentos e utensilios;
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XV. apreensao: consiste no S.I.M. COINTER recolher as matérias-primas, produtos alimenticios
ou ndo, subprodutos, rétulos, embalagens, equipamentos e utensilios que se encontrem em
desacordo com a legislagdo vigente, a este Decreto, e outras notas técnicas e demais atos
normativos, inclusive de instancias superiores, dando destinacdo cabivel, de acordo com este
regulamento;

XVI. inutilizagdo: medida administrativa e sancionatéria de deterioragdo dos produtos
alimenticios ou ndo, subprodutos, matérias-primas, ingredientes, rotulos e embalagens que
nao estejam aptos ou em conformidade com este regulamento;

XVII. rotulagem: é toda inscricdo, legenda ou toda a matéria descritiva ou grafica, escrita,
impressa, estampada, gravada em relevo, litografada ou colada sobre a embalagem do
alimento;

XVIII. embalagem: é o recipiente, pacote, involucro ou frasco destinado a garantir a
conservacao e facilitar no transporte e manuseio dos produtos;

XIX. memorial descritivo: documento que descreve detalhadamente, conforme o caso, as
instalagdes, equipamentos, procedimentos ou produtos relacionados ao estabelecimento de
produtos de origem animal;

XX. higienizacdo: procedimento que consiste na execucdao de duas etapas distintas, a limpeza
e sanitizacao;

XXI. limpeza: remocdo fisica de residuos organicos, inorgénicos ou de outro material
indesejavel das superficies das instalacdes, dos equipamentos e dos utensilios;

XXII. sanitizacdo: aplicacdo de agentes quimicos aprovados pelo érgdao regulador ou de
meétodos fisicos nas superficies das instalagdes dos equipamentos de limpeza, com vistas a
assegurar nivel de higiene microbiologicamente aceitavel;

XXIII. ponto focal: funciondrio publico da Prefeitura do Municipio consorciado ao S.I.M.
COINTER, designado pelo respectivo Secretario de Agricultura para acompanhar, testemunhar
e auxiliar o Médico Veterinario oficial nas visitas técnicas aos estabelecimentos, receber,
arquivar na Secretaria de Agricultura individualmente cada documento por processo de
agroindustria, digitalizar e enviar ao enderego eletrénico desse servico de inspecdo
documentos de estabelecimentos produtores de origem animal e auxiliar o S.I.M. COINTER e
produtor rural sempre que requisitado, como em organizacdo de palestras, envio de amostras
para anadlise fiscal a laboratdrios ou outros assuntos afins do servigo de inspegao.

XXIII. procedimento padrao de higiene operacional- PPHO: procedimentos descritos,
desenvolvidos, implantados, monitorados e verificados pelo estabelecimento, com vistas a
estabelecer a forma rotineira pela qual o estabelecimento evita a contaminacdo direta ou
cruzada do produto e preserva sua qualidade e integridade, por meio da higiene, antes,
durante e depois das operacdes;

XXIV. qualidade: conjunto de parametros que permite caracterizar as especificacbes de um
produto de origem animal em relagdo a um padrdo desejavel ou definido, quanto aos seus
fatores intrinsecos e extrinsecos higiénico-sanitarios e tecnoldgicos;

CAPITULO II - DA COMPETENCIA DA INSPEGAO E FISCALIZACAO

Art. 49, A inspecdo e a fiscalizagdo nos estabelecimentos serdo privativas do S.I.M.
COINTER, quando se tratar de produtos de origem animal destinados ao comércio.

Art. 5°. Os funcionarios do S.I.M. COINTER, quando em servigo de inspecdo e
fiscalizacdo agroindustrial e sanitaria, terd livre acesso a qualquer momento, em qualquer
estabelecimento em funcionamento, que industrialize, manipule, comercialize, pratique
atividade de entreposto, armazene, transporte, despache ou preste servicos em atividades
sujeitas a prévia inspegdo e fiscalizagdo, nos moldes deste regulamento.
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8§19, Para execucdo de suas atividades, o Coordenador e demais Médicos Veterinarios terao
autorizacdo para conduzir veiculo oficial e usar equipamentos do S.I.M. COINTER, estando
comprometidos pelo bom uso dos bens e comunicagao oficial e no caso de qualquer avaria
comunicar imediatamente sua chefia imediata.

§2°. O funcionario do COINTER podera solicitar auxilio de autoridade policial nos casos de
risco a sua integridade fisica, de impedimento ou de embaraco ao desempenho de suas
atividades.

Art. 6°. Os funcionarios do COINTER incumbidos da execucao deste servico devem
apresentar-se identificados por meio de cracha contendo a identificagdo por meio da logomarca
do COINTER, numero funcional, nome do funcionario, fotografia, cargo de ocupacdo e demais
informacdes que se fizerem necessarios para a identificacdo.

Art. 7°. Compete ao S.I.M. COINTER:
I. os procedimentos para registro, cadastro, renovacdo, alteracdo, suspensdo temporaria,
auditoria e o cancelamento de registro e cadastro de estabelecimentos de produtos e rétulos,
de que trata este Decreto, mediante requisicdo formal, em formuldrio préprio do S.I.M.
COINTER, disponibilizado no sitio eletrénico do Consorcio e na Secretaria Municipal de
Agricultura do Municipio;
II. analisar a documentacdo protocolada no Municipio de origem, a fim de se observar se foi
atendido o rol de documentos listados no ato normativo especifico e demais normas
complementares, que serdao conferidos pelo S.I.M. COINTER.
III. analisar e aprovar sob o ponto de vista sanitario, as plantas de construcdo da agroindustria
requerente;
IV. vistoriar a agroindustria requerente do registro e emitir termo de fiscalizacdo e laudo de
vistoria;
V. analisar requerimento de registro de produtos rétulos e emitir seus respectivos pareceres,
seguidos de registros oportunamente;
VI. expedir certificado de registro da agroindustria;
VII. inspecionar e fiscalizar condigdes higiénico- sanitarias e atendimento a legislagcdo vigente
acerca da agroindustria, instalagdes, equipamentos, funcionamento, matéria-prima,
ingredientes, rétulos e embalagens, produtos alimenticios ou ndo além dos subprodutos;
VIII. fiscalizar o livro de registro ou documento equivalente das operacdes de entrada de
matérias-primas e saida de produtos;
IX. fiscalizar e verificar a aplicagdo das normas de boas praticas de fabricacdo de alimentos e
demais programas de autocontrole da agroinduUstria, com respectivos registros de
monitoramento;
X. avaliar o bem-estar dos animais destinados ao abate;
XI. executar inspecdes ante mortem e post mortem das diferentes espécies animais;
XII. carimbar carcacas e cortes de carnes aprovados sanitariamente pela inspecao do S.I.M.
COINTER;
XIII. coletar amostras e swabs para andlises fiscais e avaliacdo desses resultados, que se
fizerem necessarios a verificagdo da conformidade dos processos de fabricacdo dos produtos
de origem animal, incluindo dgua de abastecimento;
XIV. avaliar informagdes inerentes a produgdo primaria com implicagbes na saude animal e na
salde publica;
XV. autuar, intimar, suspender, interditar, apreender e inutilizar quando verificado o
descumprimento das imposicOes deste Decreto, da legislagdo municipal vigente e dos demais
atos normativos impostos pelas legislagdes Estadual e Federal;
XVI. adotar quaisquer outros procedimentos que se tornarem necessarios para maior eficiéncia
da inspecdo industrial e sanitaria dos produtos de origem animal.
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Art. 8°. O exercicio da inspecdo e fiscalizacdo previsto no artigo anterior cabera
aos funcionarios lotados no S.I.M. COINTER nas suas respectivas areas de competéncia,
podendo valer-se de auxiliares, inclusive aqueles designados pelos municipios contratantes.

Art. 99, A inspecao e a fiscalizagdo de que trata este Decreto serdo realizadas, sob
o ponto de vista industrial e sanitario:
I. nas propriedades rurais fornecedoras de matérias-primas destinadas a manipulacdo ou ao
processamento de produtos de origem animal;
II. nos estabelecimentos que recebam as diferentes espécies de animais previstas neste
Decreto para abate ou industrializacao;
ITII. nos estabelecimentos que recebam o pescado e seus derivados para manipulagao,
distribuicdo ou industrializacao;
IV. nos estabelecimentos que produzam e recebam ovos e seus derivados para distribuicdo ou
industrializacdo;
V. nos estabelecimentos que recebam o leite e seus derivados para beneficiamento ou
industrializacdo;
VI. nos estabelecimentos que extraiam ou recebam produtos de abelhas e seus derivados para
beneficiamento ou industrializagao;
VII. nos estabelecimentos que recebam, manipulem, armazenem, conservem, acondicionem
ou expecam matérias-primas e produtos de origem animal comestiveis e ndo comestiveis,
procedentes de estabelecimentos registrados ou relacionados;

Art. 10. As agroindulstrias de produtos de origem animal comestiveis e nao
comestiveis no ambito da atuacdo do S.I.M. COINTER, apenas funcionardo na forma da
legislagdo vigente e mediante prévio registro.

8§19, A inspecdo e/ou fiscalizagdo sanitaria prevista(s) neste Decreto isentam a agroindustria
de qualquer outra inspecao e/ou fiscalizagdo federal, estadual ou municipal.

§2°. As agroindustrias registradas no S.I.M. COINTER, funcionando na forma vigente, tonam-
se aptas a comercializarem seus produtos nos limites da somatodria dos territérios dos
municipios consorciados ao COINTER.

Art. 11. A inspecdo dos estabelecimentos registrados pelo S.I.M. COINTER ocorrera
em carater permanente ou periddico.

8§19, O S.I.M. deve obrigatoriamente ser executado de forma permanente nos
estabelecimentos durante o abate das diferentes espécies de animais, devendo o recebimento
de animais ser previamente comunicado ao S.I.M. COINTER e ao municipio de origem, ficando
o descarregamento desses animais condicionado a conformidade de documentos de transito,
determinacgbes sanitarias de veiculo transportador e presenca do Médico Veterinario do S.I.M.
COINTER.

8§29, O estabelecimento deve obrigatoriamente comunicar ao S.I.M. COINTER:

a. quando se tratar de estabelecimento sob inspegdo em carater permanente, a realizagdo de
atividades de abate e o horario de inicio e de provavel conclusdao, com antecedéncia de no
minimo, setenta e duas horas;

b. com antecedéncia de no minimo, cinco dias Uteis, a pretensdo de realizar atividades de
abate em dias adicionais a sua regularidade operacional, com vistas a avaliagdo da
autorizagdo, quando se tratar de estabelecimento sob carater de inspegdo permanente;

c. sempre que requisitado, a escala de trabalho do estabelecimento, que contera a natureza
das atividades a serem realizadas e os horarios de inicio e de provavel conclusdo. Quando se
tratar de estabelecimento sob inspecdo em carater periédico ou, quando se tratar de
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estabelecimento sob inspecdo em carater permanente para as demais atividades, exceto de
abate;
d. a paralisacdo ou o reinicio, parcial ou total, das atividades industriais;

§39. Nos estabelecimentos sob o registro do S.I.M. COINTER, é permitido o abate de bovinos,
bubalinos, equideos, suideos, ovinos, caprinos, aves domésticas, lagomorfos, animais exdticos,
animais silvestres, anfibios e répteis, nos termos do disposto neste Decreto e em normas
complementares.

849°. A inspecdo do S.I.M. COINTER em carater permanente consiste na presenca do servico
oficial de inspecao para a realizagdao dos procedimentos de inspecao e fiscalizagdo ante mortem
e post mortem, durante as operacdes de abate das diferentes espécies conforme elencados no
§30 deste artigo.

8§59°. Nos demais estabelecimentos previstos neste Decreto, o S.I.M. serd executado de forma
periddica. As agroindUstrias com inspecdo periddica terdo a frequéncia de execucdo do S.I.M.
estabelecida em normas complementares, considerando o risco dos diferentes produtos e
processos produtivos envolvidos, o resultado da avaliacdo dos controles de processos de
producdao e do desempenho de cada agroinduUstria, em funcdo da implementagdo dos
programas de autocontrole.

Art. 12. Outras questGes oriundas as operagoes de abate, fiscalizagdo permanente
serdo definidas por meio de normativa prépria.

Art. 13. Para a execugao dos objetivos determinados por este Decreto, e demais
legislacbes correlatas, o COINTER mediante autorizacdo de sua Assembleia Geral, podera
realizar convénios, termos e cooperagao técnica com d6rgdos da administragdo publica direta e
indireta.

CAPITULO III - DA ESTRUTURA ORGANIZACIONAL DO S.I.M. COINTER

Art. 14. O Servico de Inspecdo Municipal é atividade prestada pelo COINTER,
encarregado do cumprimento obrigatorio da inspecdo prévia e fiscalizagdo dos produtos de
origem animal produzidos no municipio.

Art. 15. As atividades do S.I.M. COINTER serao regulamentadas por ato normativo
proprio, pelos demais atos normativos correlatos que venham a ser definidos pela Camara
Técnica com base em legislacGes estaduais e federais.

Art. 16. Para o exercicio efetivo das atividades desenvolvidas pelo S.I.M. COINTER,
este devera ter a seguinte estrutura organizacional:
I. coordenacdo do S.I.M. COINTER, cuja atribuicdo é exclusiva do Médico Veterinario;
II. Equipe Técnica, que Poderd ser composta com profissionais de formacdo nas seguintes
areas:
II. a - De nivel Médio:
a) Técnico em Agropecuaria.
II. b - De nivel Superior:
a) Medicina Veterinaria;
b) Nutricao;
c) Engenharia de Alimentos;
d) Engenharia Agronomica;
e) Ciéncias Bioldgicas;
f) Outras relacionadas as atividades desenvolvidas pelo S.I.M.
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Art. 17. Sdo atribuicdes de cada setor:
I. coordenacdo:
a. representar e responder pelo S.I.M. COINTER junto aos 6rgdos e instituicbes publicas e
privadas municipal, estadual e federal, aos empreendedores agroindustriais e ao publico em
geral, em juizo ou fora dele;
b. organizar as atividades do S.I.M. COINTER, propiciando e garantindo a execucao dos
servigos previstos neste Decreto e programacao de atividades de inspecao e fiscalizacao;
c. zelar pelo cumprimento deste Decreto, bem como de outras legislacdes cabiveis;
d. zelar e manter atualizados(as): as pastas/processos das agroindustrias cadastradas no
S.I.M. COINTER e o banco de dados do S.I.M. COINTER no que se refere ao cadastro e
documentacao das agroindustrias;
e. emitir e acompanhar termo de compromisso;
f. emitir certificados de registro.
II. equipe Técnica:
a. apoiar, orientar, capacitar, exercer atividades de assessoria técnica e afins para implantacéo
e operacionalizacdo do Servico de Inspecdao Municipal S.I.M. COINTER, nos municipios
consorciados;
b. inspecionar e fiscalizar os estabelecimentos de produtos de origem animal e seus produtos;
c. realizar o registro sanitario dos estabelecimentos de produtos de origem animal e seus
produtos;
d. proceder a coleta de amostras de agua de abastecimento, matérias-primas, ingredientes e
produtos para analises fiscais;
e. notificar, emitir auto de infracdo, apreender produtos, suspender, interditar ou embargar
estabelecimentos, cassar registro de estabelecimentos e produtos, levantar suspensdao ou
interdicdo de estabelecimentos;
f. realizar agGes de combate a clandestinidade;
g. realizar outras atividades relacionadas a inspecdo e fiscalizacdo sanitaria de produtos de
origem animal que porventura, forem delegadas ao S.I.M.COINTER;
h. desenvolver atividades de carater informativo, orientativo e educativo;
i. utilizar de meios e mecanismos de comunicacdo diversos destinados a populagdo, com
orientacOes sobre o trabalho do S.I.M. COINTER para a regularizacdo dos produtores e seus
estabelecimentos e para a producao de alimentos dentro das normas e leis vigentes;
j. participar de reunides nas comunidades rurais divulgando os servicos prestados para
regularizacdo das atividades produtivas/agroindustrias;
k. promover palestras destinadas a comunidade estudantis, organizagdes da sociedade civil e
empresarios;
I. fornecer laudos técnicos sempre que requisitado.

Art. 18. No exercicio de suas fungdes, o profissional da Equipe Técnica devera
estar devidamente identificado conforme o Art. 6° deste Decreto.

CAPITULO IV - DA CLASSIFICAGCAO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 19. Os estabelecimentos de carnes e derivados sdo classificados em:
I. abatedouro frigorifico;
II. unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos.

8§19, Para os fins deste Decreto, entende-se por abatedouro frigorifico o estabelecimento
destinado ao abate dos animais produtores de carne, a recepgcdo, a manipulagdo, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo dos produtos oriundos do
abate, dotado de instalagdes de frio industrial, podendo realizar o recebimento, a manipulagao,
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a industrializacdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdao de
produtos comestiveis e ndo comestiveis.

8§2°. Entende-se por unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos o
estabelecimento destinado a recepgao, a manipulagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedicdo de carne e produtos carneos, podendo realizar industrializagao de
produtos comestiveis e o recebimento, a manipulagao, a industrializacdo, o acondicionamento,
a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de produtos ndo comestiveis.

Art. 20. Os estabelecimentos de abate sdo responsaveis por garantir a identidade,
a qualidade e a rastreabilidade dos produtos, desde sua obtencdo na producdo primaria até a
recepcao no estabelecimento, incluido o transporte.

8§19, Os estabelecimentos de abate que recebem animais oriundos da produgdo primaria
devem possuir cadastro atualizado dos produtores e sdo responsaveis pela implementagao de
programas de melhoria da qualidade da matéria-prima e de educagdo continuada dos
produtores.

§2°. E obrigatéria a realizacdo do exame ante mortem dos animais destinados ao abate, por
Médico Veterinario do S.I.M. COINTER, no menor intervalo de tempo possivel apds a chegada
dos animais no estabelecimento de abate, sendo proibido qualquer abate sem autorizacdo do
fiscal responsavel.

§3°. E obrigatéria a inspecdo post mortem por Médico Veterinario do S.I.M. COINTER, que se
estendera a inspecgdo por toda a linha de producéo.

Art. 21. Os estabelecimentos de pescado e derivados sao classificados em:
I. barco-fabrica;
II. abatedouro frigorifico de pescado;
ITI. unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado;
IV. estacao depuradora de moluscos bivalves.

§1°. Para os fins deste Decreto, entende-se por barco-fabrica a embarcagdo de pesca
destinada a captura ou a recepgao, a lavagem, a manipulagdo, ao acondicionamento, a
rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de pescado e produtos de pescado, dotada de
instalagOes de frio industrial, podendo realizar a industrializacdo de produtos comestiveis e o
recebimento, a manipulacdo, a industrializacdo, o acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedicdo de produtos ndo comestiveis.

8§29, Entende-se por abatedouro frigorifico de pescado o estabelecimento destinado ao abate
de pescado, recepcdo, lavagem, manipulacdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e
expedicdo dos produtos oriundos do abate, podendo realizar recebimento, manipulagao,
industrializacdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicao de produtos
comestiveis e ndo comestiveis.

8§39, Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de pescado e
produtos de pescado o estabelecimento destinado a recepgdo, a lavagem do pescado recebido
da producdo primaria, a manipulacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicdo de pescado e de produtos de pescado, podendo realizar também sua
industrializacdo e o recebimento, a manipulagao, a industrializagdao, o acondicionamento, a
rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de produtos ndo comestiveis.
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849, Para os fins deste Decreto, entende-se por estacdo depuradora de moluscos bivalves o
estabelecimento destinado a recepcdo, a depuragdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedicdo de moluscos bivalves.

Art. 22. Os estabelecimentos de ovos sdo classificados em:
I. granja avicola;
II. unidade de beneficiamento de ovos e derivados.

8§19, Para os fins deste Decreto, entende-se por granja avicola o estabelecimento destinado a
producado, a ovoscopia, a classificacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicdo de ovos oriundos, exclusivamente, de produgdo prépria destinada a comercializacédo
direta.

§2°. E permitida a granja avicola a comercializacdo de ovos para a unidade de beneficiamento
de ovos e derivados.

839°. Entende-se por unidade de beneficiamento de ovos e derivados o estabelecimento
destinado a produgdao, a recepcdo, a ovoscopia, a classificacdo, a industrializacdo, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de ovos ou de seus derivados.

§4°. E facultada a classificacdo de ovos quando a unidade de beneficiamento de ovos e
derivados receber ovos ja classificados.

8§59. Se a unidade de beneficiamento de ovos e derivados destinar-se, exclusivamente, a
expedicdo de ovos, podera ser dispensada a exigéncia de instalagbes para a industrializagdo.

Art. 23. Os estabelecimentos de leite e derivados sao classificados em:
I. granja leiteira;
I1. posto de refrigeragao;
ITI. unidade de beneficiamento de leite e derivados e
IV. queijaria.

8§19, Para os fins deste Decreto, entende-se por granja leiteira o estabelecimento destinado a
producdo, ao pré-beneficiamento, ao beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, a
rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de leite para o consumo humano direto, podendo
também elaborar derivados lacteos a partir de leite exclusivo de sua produgdo, envolvendo as
etapas de pré-beneficiamento, beneficiamento, manipulagdo, fabricacdo, maturacao, ralagao,
fracionamento, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedigao.

8§2°. Entende-se por posto de refrigeracdo o estabelecimento intermedidrio entre as
propriedades rurais e as usinas de beneficiamento ou fabricas de laticinios destinado a selecao,
a recepgdo, a mensuracgao de peso ou volume, a filtragdo, a refrigeragdo, ao acondicionamento
e a expedicao de leite cru, facultando-se a estocagem temporaria do leite até sua expedicdo.

839, Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de leite e
derivados o estabelecimento destinado a recepcdo, ao pré-beneficiamento, ao beneficiamento,
ao envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de leite para o
consumo humano direto, facultada a transferéncia, a manipulagdo, a fabricagdo, a maturacdo,
o fracionamento, a ralagdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedigdo
de derivados lacteos, permitida também a expedicdo de leite fluido a granel de uso industrial.

8§4°. Entende-se por queijaria o estabelecimento destinado a fabricacdo de queijos, que
envolva as etapas de fabricacao, maturagao, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e
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expedicao, e que, caso nao realize o processamento completo do queijo, encaminhe o produto
a uma unidade de beneficiamento de leite e derivados.

Art. 24. Os estabelecimentos de produtos das abelhas e derivados sao classificados
em:
I. unidade de beneficiamento de produtos de abelhas.

819, Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de produtos de
abelhas o estabelecimento destinado a recepcdo, a classificacdo, ao beneficiamento, a
industrializacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicao de
produtos e matérias-primas pré-beneficiadas provenientes de outros estabelecimentos de
produtos de abelhas e derivados, facultada a extracdo de matérias-primas recebidas de
produtores rurais.

§2°. E permitida a recepcdo de matéria-prima previamente extraida pelo produtor rural, desde
que atendido o disposto neste Decreto e em normas complementares.

Art. 25. Os estabelecimentos de armazenagem sao classificados em:
I. entreposto de produtos de origem animal;
I1. casa atacadista.

819, Para os fins deste Decreto, entende-se por entreposto de produtos de origem animal o
estabelecimento destinado exclusivamente a recepcdo, a armazenagem e a expedicdo de
produtos de origem animal, comestiveis ou ndo comestiveis, que necessitem ou nao de
conservacgao pelo emprego de frio industrial, dotado de instalagdes especificas para realizacédo
de reinspegao.

8§29, Entende-se por casa atacadista o estabelecimento registrado no 6rgdo regulador da
salde que receba e armazene produtos de origem animal procedentes do comércio prontos
para comercializagdo, acondicionados e rotulados, para efeito de reinspecao.

CAPITULO V - DO REGISTRO DE ESTABELECIMENTO

Art. 26. O registro do estabelecimento tera inicio com o protocolo do requerimento,
na Prefeitura do Municipio, com os documentos listados em ato normativo proprio e demais
normas complementares, que serao conferidos pelo S.I.M.COINTER. Se aprovados os
documentos e atendido todo o rol exigido, serd realizada a vistoria no terreno ou
estabelecimento.

8§1°. As agroindustrias poderdo receber o Registro Provisério para comercializacdo por um
periodo de até 01 (um) ano, prorrogavel uma vez por igual periodo, desde que atendam aos
requisitos minimos obrigatorios estabelecidos por normativa prépria, com renovagdo
condicionada ao atendimento da legislacdo, condicionando ao cumprimento do cronograma de
adequacdo das instalagbes, dos equipamentos e procedimentos e as exigéncias impostas, além
das a seguir:

I. apresentar conformidade nas andlises microbiolégicas da agua de abastecimento e dos
produtos fabricados;

II. apresentar certificado de conclusdo de curso de boas-praticas de fabricagdo de alimentos -
BPF de todos os manipuladores de alimentos.

8§20, Serao rejeitados croquis ou plantas grosseiramente desenhados, com rasuras e/ou
indicagdes imprecisas.
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8§39. Em caso de pendéncia de documentos o processo sera formalizado, mas sua tramitacao
ficara sujeita a apresentacgdo das pendéncias identificadas.

84°. O estabelecimento que apenas comercialize, armazene ou distribua produtos destinados
a alimentagao animal fica isento de registro do S.I.M. COINTER.

§59°. Cumpridas as exigéncias do termo de compromisso as agroindustrias receberdao Registro
Definitivo que se mantera ativo enquanto todas as exigéncias, consoante legislagdo,
requisitadas ou que vierem a ser requisitadas pelo S.I.M. COINTER, estiverem sendo
cumpridas rotineiramente e no prazo estabelecido - quando assim for fixado pelo S.I.M.
COINTER.

86°. O representante legal do estabelecimento deve manter atualizado o cadastro da
documentagdo pertinente a agroindlstria e dos responsaveis do empreendimento no S.I.M.
COINTER e na Secretaria de xxxxx do Municipio.

Art. 27. Cumpridos os requisitos minimos exigidos para registro sera realizada a
coleta de amostras de agua e de produtos.

Art. 28. Alteracbes na planta da agroindustria nos processos produtivos, e no
fluxograma das operacOes poderdao ser exigidos com o objetivo de assegurar o adequado
desenvolvimento das atividades, garantir a inocuidade do produto, e preservar a saude do
consumidor.

Art. 29. Apds analise e aprovagao documental, por parte do S.I.M. COINTER, do
requerimento de registro de estabelecimento, produto e rétulo, protocolado pelo produtor na
Prefeitura, sera feita a inspecdo e coleta de amostras para analise laboratorial da agua e
matéria prima e ou produto, sendo que em conformidade a legislacdo, sera emitido o
certificado de registro, podendo ser definitivo ou provisério (constando letra “P” seguida ao
codigo de registro do estabelecimento).

8§1°. O registro provisorio estara vinculado ao cronograma de adequacbes e ao termo de
compromisso a serem firmados entre o S.I.M. COINTER e o responsavel legal do
estabelecimento.

§2°. Em caso de ndo conformidades estruturais, que impossibilitem o registro do
estabelecimento, o proprietario devera sanar as referidas inconformidades indicadas no laudo
de vistoria e, somente apds os ajustes sera feita a certificacdo de registro da agroindustria.

8§39. Em caso de inconformidades, o responsavel, apds adotar as medidas corretivas, devera
solicitar nova avaliagao.

Art. 30. O cddigo a ser atribuido ao registro do estabelecimento e do produto sera
gerado sequencialmente pelo sistema apds analise e aprovagdo da solicitacdo no sistema
informatizado.

8§19, O codigo de registro do estabelecimento e do produto sdo Unicos, ndo sendo permitida
sua reutilizagao.

§2°, O cddigo alfanumérico de registro dos estabelecimentos é composto pela sigla
identificacdo alfabética do municipio e numerada sequencialmente, sendo que quando o
registro for em carater ainda provisorio, constara da terminacgdo “P”, em seguida.

¥20¢/60¢800 oN O13403d
T89002e20059-0P9L-G027-PA0=-80092PT8 :@ARYD /i A0B sa seaued mmmw//:dny :8ssady “aluswelbip opeuissy



Pag. 126

000645/2024

MUNICIPIO DE PANCAS

ESTADO DO ESPIRITO SANTO
Avenida 13 de Maio, n°® 476 — Centro — Pancas — ES
G Telefone: (27) 3726-1543
e-mail: gabinete@pancas.es.gov.br

www.pancas.es.gov.br

sEmMCAs
Ynamn ™ S -

Art. 31. Para a obtencdo do registro definitivo, o estabelecimento deverd
apresentar além da documentacdo tratada por este Decreto, a comprovacao da regularidade
ambiental do estabelecimento e do cumprimento do Termo de Compromisso.

Art. 32. Atendidos os requisitos deste Decreto e demais normas que disciplinam o
assunto, o funcionamento da agroindustria sera autorizado mediante emissao do Certificado de
Registro emitido pelo Chefe do Poder Executivo Municipal, apdés a emissdo de “Laudo de
Vistoria Final do Estabelecimento” favoravel.

Art. 33. Caso o processo de registro fique sem tramitacao por parte do requerente
por 01 (um) ano, este sera arquivado definitivamente.

Art. 34. O registro no S.I.M. COINTER ndo isenta o estabelecimento de cumprir a
legislagdo e normativas pertinentes inclusive as leis de disciplinam o assunto em ambito
Federal e Estadual.

Art. 35. A venda, arrendamento, doagdo ou qualquer operacao que resulte na
modificacdo da razdo social e ou do responsavel legal do estabelecimento agroindustrial, bem
como qualquer modificacdo que resulte na alteracao do registro deve, necessariamente, ser
comunicada ao S.I.M. COINTER, bem como encaminhada toda a documentacdo comprobatdria
para modificacdo do registro.

PARAGRAFO UNICO: O novo proprietario assumird todas as responsabilidades, os prazos e
os deveres assumidos pelo anterior, sem prejuizo de outras que venham a ser determinadas.

Art. 36. Qualquer ampliacdao, remodelacao ou construcdo no estabelecimento
registrado, que configure em alteracdo de fluxo de producdo ou capacidade produtiva, sé
podera ser feita apos prévia aprovacao das plantas pelo S.I.M.COINTER.

Art. 37. O estabelecimento podera solicitar a suspensdo do registro no S.I.M.
COINTER por meio de requerimento préprio, por um periodo maximo de 1 (um) ano. Apds este
periodo, ndo havendo solicitacdo de reinicio das atividades, o registro sera cancelado.

PARAGRAFO UNICO: O estabelecimento que suspender seu funcionamento somente podera
reiniciar suas atividades apds comunicar ao S.I.M. COINTER, e receber autorizacdo deste
mediante aprovagdes de nova vistoria e analises laboratoriais.

Art. 38. A solicitagdo de cancelamento do registro no S.I.M. COINTER deve ser
feita por meio de requerimento proprio, no prazo de até 30 (trinta) dias apds o encerramento
das atividades.

8§19, O requerimento deve ser acompanhado de todos os rotulos com o carimbo de inspecdo
do S.I.M. COINTER e as respectivas matrizes, que serdao recebidos mediante comprovante
formal, sendo posteriormente inutilizados.

8§29, Havendo a impossibilidade de enviar os rétulos e matrizes para o S.I.M. COINTER o
responsavel pelo estabelecimento providenciard as condigbes necessarias para sua inutilizagdo
no proprio estabelecimento, na presenca de um funcionario do COINTER juntamente com um
servidor do Municipio com dia e horario agendado.

§3°. O requerimento deve ser acompanhado também pela entrega do certificado de registro
da agroindustria ao funcionario do COINTER juntamente com um servidor do Municipio.
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Art. 39. O responsavel legal pelo estabelecimento podera solicitar interrupcao de
suas atividades de forma definitiva ou temporaria ao preencher, assinar o formulario especifico
Declaragdo de Interrupcdo de Atividades, do S.I.M. COINTER e entregar formalmente ao
Médico Veterinario desse servico de inspecdo.

8§19°. No caso de interrupcdo de atividades no carater temporario, o responsavel legal pelo
estabelecimento podera solicitar retorno de suas atividades ao S.I.M.COINTER, continuando o
mesmo processo administrativo, em até um ano a partir da assinatura da Declaracdo de
Interrupcdo de Atividades, sendo necessaria aprovacao de nova inspecao pelo S.I.M. COINTER
do estabelecimento a ser reativado e posterior tomada de providéncias por este, se assim for
apontado em documento de inspegao emitido pelo Médico Veterinario oficial.

8§29, Apds um ano de solicitacdo formal de interrupcdo de atividades no carater temporario, o
processo € definitivamente arquivado pelo S.I.M. COINTER e o registro do estabelecimento
deixara de existir.

§39. Caso apdés um ano de solicitacdo formal de interrupcdo de atividades no carater
temporario, ou a qualquer tempo no modo definitivo, o responsavel legal pelo estabelecimento
decida retomar as atividades de producdo de origem animal, havera necessidade de novo
processo ser iniciado, ou seja, de novo protocolo de documentos requerendo registro de
estabelecimento na Prefeitura, para assim se dar o inicio das atividades.

84°. No caso de declarar formalmente sua interrupcdao de atividades e continuar a fabricar
normalmente produto de origem animal, de forma a criar embaraco a fiscalizacdo, o
responsavel legal do estabelecimento esta sujeito as sangdes previstas em legislagdes vigentes
neste Servico de Inspecdo, assim como em outras legislagdes dos entes federados Municipal,
Estadual e Federal, incluindo ambitos administrativos, civis e penais.

CAPITULO VI - DO REGISTRO DOS PRODUTOS E ROTULOS

Art. 40. O registro de produto e rétulo ou sua alteragcdo serdo requeridos ao S.I.M.
COINTER por meio de requerimento nos modelos disponibilizados no sitio eletrénico do
COINTER, e protocolado no Municipio, devendo ser devidamente preenchido.

8§19°. O estabelecimento solicitante é responsavel pelo preenchimento completo e correto das
informacgdes depositadas, devendo haver correspondéncia exata dos procedimentos realizados
pelo estabelecimento.

8§29, O estabelecimento somente podera solicitar registro de produtos de origem animal que
esteja apto a fabricar.

§39. Apds o requerimento de registro de produto e rétulo ser protocolado no Municipio e
encaminhado ao S.I.M. COINTER, este serd avaliado, com emissdo de parecer devidamente
fundamentado conforme a legislacdo vigente, em caso de informagdes incorretas ou
imprecisas, o S.I.M. COINTER solicitara informacdes ou documentos adicionais para subsidiar a
analise da solicitacdo ou requerer ainda alteragdo que envolva processo produtivo.

Art. 41. O S.I.M. COINTER realizard auditoria nos registros de estabelecimentos e
de produtos com a finalidade de verificar o cumprimento da legislacdo e a conformidade dos
documentos e informacdes apresentados no processo protocolado no Municipio.
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Art. 42. Cada produto registrado terd um cddigo préprio que constara no seu
respectivo rétulo, junto a arte do carimbo S.I.M. COINTER, regimentado em ato normativo
proprio.

8§19, Cada cddigo corresponde a um registro, sendo permitida sua reutilizacdo, desde que o
registro anterior esteja cancelado, sendo vedada a duplicidade de numeracao.

8§29, Nenhuma modificacdo no produto registrado pode ser realizada sem prévia solicitacdao e
autorizagao do S.I.M. COINTER.

8§39. O numero de registro serda em ordem sequencial de acordo com as solicitacdes de
registro efetuadas e atenderam as disposicdes do manual de aplicagdes conforme estabelecido
em normativa proépria.

84°. Nos estabelecimentos produtores de ovos que contemplem diferentes classificacdes de
peso, cada variagdo devera receber um numero distinto, podendo haver tipos de embalagens e
cores diferenciados, que devem ser descritos no procedimento de registro.

Art. 43. As agroindustrias sé poderdo utilizar rotulos devidamente aprovados pelo
S.I.M. COINTER.

8§19, Os rotulos obedecerdo as legislagcdes especificas de rotulagem.

8§29, Os roétulos s6 devem ser usados para os produtos a que correspondam e tenham sido
destinados nao podendo efetuar qualquer modificagdo em seus dizeres, cores, desenhos, ou
dimensionamentos sem prévia aprovagao.

Art. 44. Nenhum adesivo, etiqueta ou selo pode ser aplicado escondendo ou
encobrindo, total ou parcialmente, dizeres de rotulagem e o carimbo de inspecao.

Art. 45. Qualquer modificacdo, que implique em alteracdo de identidade, qualidade
ou tipo do produto de origem animal, assim como sua embalagem ou rotulagem, devera ser
previamente solicitada ao S.I.M. COINTER e aprovado, podendo ser mantido o nimero de
registro anteriormente concedido.

Art. 46. O registro dos produtos e dos rétulos devem atender as normas dispostas
neste Decreto e em normas especificas, inclusive aquelas que disciplinam o assunto em ambito
Federal e Estadual.

8§1°. Em caso do estabelecimento ja registrado, sempre que houver a intencdo de fabricacdo
de novo produto ndo aprovado anteriormente, devera ser realizada nova submissdo de registro
de produto e rétulo antes de iniciar a sua producdo sendo solicitada a juntada ao processo de
registro correspondente.

8§29, O estabelecimento devera solicitar autorizacdo do S.I.M. COINTER para producdao de
pequenas quantidades em carater experimental, de produtos, rétulos ou embalagens nao
registradas, para fins de teste, ndo sendo permitida essa comercializagao.

Art. 47. O cancelamento do registro de produto e rétulo serd realizado nas
seguintes situacdes:
I. por solicitagao do representante do estabelecimento;
II. de oficio pelo S.I.M. COINTER, quando houver descumprimento do disposto na legislagdo
vigente;
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III. de forma automatica, em caso de cancelamento do registro do estabelecimento.

CAPITULO VII - DO ESTABELECIMENTO, DAS INSTALAGCOES, EQUIPAMENTOS E
UTENSILIOS _
DA IMPLANTACAO

Art. 48. Na vistoria do terreno e avaliacao dos projetos deverao ser observados os
seguintes critérios:
I. facilidade na obtencdo da matéria-prima;
II. terreno seco, sem acidentes, de facil escoamento das dguas pluviais, ndo passiveis de
inundagdes;
II1. afastadas de fontes poluidoras;
IV. facilidade de acesso, localizagdo em terreno com area suficiente para circulacdo e fluxo de
veiculos de transporte;
V. patio e vias de circulagcdo pavimentados e perimetro industrial em bom estado de
conservacao e limpeza;
VI. facilidade de fornecimento de energia elétrica e meios de comunicacédo;
VII. facilidade no abastecimento de agua potavel;
VIII. facilidade no tratamento e escoamento das aguas residuais;
IX. facilidade na delimitacdo da area.

Art. 49. Ndo sera autorizado o funcionamento de estabelecimento que ndo esteja
completamente instalado e equipado para a finalidade a que se destine, conforme projeto
aprovado pelo S.I.M. COINTER.

PARAGRAFO UNICO. As instalacdes e os equipamentos de que trata o caput compreendem
as dependéncias minimas, os equipamentos e os utensilios diversos, em face da capacidade de
producdo de cada estabelecimento e do tipo de produto elaborado, podendo ser aprovado pelo
S.I.M. COINTER o registro em carater provisorio, mediante Termo de Compromisso, desde que
a auséncia dos equipamentos ndo prejudique a seguranga sanitaria da produgdo, insumos,
matérias-primas, produtos, embalagens e rotulos.

DOS ESTABELECIMENTOS E DAS INSTALAGCOES

Art. 50. Os estabelecimentos de produtos de origem animal, devem satisfazer as
condicGes basicas e comuns, respeitadas as particularidades tecnoldgicas cabiveis, sem
prejuizo de outros critérios estabelecidos em normas complementares que disciplinam o
assunto.

Art. 51. Os estabelecimentos deverao garantir que as operagdes possam realizar-
se seguindo as boas praticas de fabricacdo, desde a chegada da matéria-prima até a expedicdo
do produto.

Art. 52. As dependéncias devem ser construidas de maneira ordenada, para evitar
estrangulamento e oferecer um fluxograma operacional continuo, racionalizado em relagdo a
recepcdo da matéria-prima, produgdo, embalagem, acondicionamento, armazenagem e
expedicdo, impedindo contrafluxos e contaminacdo cruzada, além de apresentar condicGes que
permitam os trabalhos de inspecdao, manipulagdo de matérias-primas, elaboracdo de produtos
e subprodutos, limpeza e desinfeccdo.

Art. 53. Os estabelecimentos deverdo atender as seguintes condigdes:
I. situados em zonas isentas de odores indesejaveis, lixos, objetos em desuso, animais,
insetos e de contaminantes ambientais como fumaca e poeira;
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II. devem ser localizados em areas que ndo estejam sujeitas a inundacdo;

III. ter acesso independente de residéncias e ou outras dependéncias;

IV. deverd haver uma barreira sanitaria por acesso a agroindustria, constituida com
equipamentos e utensilios especificos para higienizacdo de botas e higienizacdo de maos,
dotadas de escovdo, sabonete liquido antisséptico, inodoro e liquido, dispenser abastecido com
papel toalha ndo reciclado, ou outro meio de secagem de maos aprovado pelo S.I.M. COINTER,
lixeira com tampa de acionamento ndo manual, a barreira sanitaria deve ter cartazes de
orientacdo de procedimento correto de lavagem de maos fixado em local apropriado.

V. deverd haver dependéncia para higienizacdo de recipientes utilizados no transporte de
matérias-primas e produtos;

VI. nos estabelecimentos de abate sob inspecdo permanente, deverad haver local,
equipamentos e utensilios destinados a realizacdo de ensaios laboratoriais a critério do S.I.M.
COINTER;

VII. devera haver local apropriado para realizacdo das refeicGes, sendo isolado da area de
producdo;

VIII. nos estabelecimentos que realizem atividades em instalagdes independentes, situadas em
um Unico complexo industrial, mesmo que ndo pertencentes a uma Unica agroinddstria, podera
ser aproveitada por ambos os empreendimentos as dependéncias comuns auxiliares, o
reservatorio de agua de abastecimento, o sistema de tratamento de efluentes, o laboratério, o
almoxarifado e as dependéncias sociais;

IX. as vias e areas que se encontram dentro dos limites do estabelecimento deverdo ter
superficie compacta e/ou pavimentada, apta ao transito de veiculos, com escoamento
adequado, que nao gere poeira ou outro contaminante, sendo a estrutura dotada de
equipamentos que permitam a sua facil higienizacao;

X. possuir area disponivel para livre circulagdo de veiculos ter acesso direto e independente;
XI. o empreendedor deve consultar o 6rgao responsavel pela delimitacdo dos recuos de cada
trecho, caso o empreendimento venha se localizar as margens de rodovia, mantendo,
preferencialmente, afastamento minimo de 5m (cinco metros) dos limites das vias publicas ou
de outras divisas;

XII. delimitar a area do estabelecimento de modo a impedir a entrada de pessoas ndo
autorizadas e animais;

XIII. o ambiente interno deve ser fechado, com os banheiros e vestidrios separados do
estabelecimento, sem acesso direto para area de producéo;

XIV. o estabelecimento deve possuir layout adequado ao processo produtivo, com ndmero,
capacidade e distribuicdo das dependéncias de acordo com o ramo de atividade, volume de
producao e expedicdo. Apresentar fluxo de producdo ordenado, linear e sem cruzamentos;

XV. as instalacbes deverdo ser construidas com materiais resistentes a corrosdo, que possam
ser limpos com facilidade e deverdo estar providas de meios adequados para o fornecimento
de agua quente ou fria, em que atenda as necessidades da produgao;

XVI. as dareas para recepcdo e depdsito de matérias-primas, ingredientes, embalagens,
armazenamento e expedicao de produto, deverdo ser cobertas, ter espaco e equipamentos
condizentes com a classificacgdo do estabelecimento e tamanho suficiente para os
procedimentos de recebimento, selecao e internalizacdo de forma organizada, nomeada e
protegida de contaminacdes;

XVII. a drea de recepcao de matéria-prima e insumos deve ser instalada em area coberta,
devidamente protegida dos ventos predominantes e da incidéncia dos raios solares, a critério
do S.I.M. COINTER, essa secdo poderda ser parcial ou totalmente fechada, atendendo a
condicOes climaticas regionais, desde que ndo haja prejuizo para a ventilacdo e iluminacao,
sendo vedada higienizagdao de contentores e equipamentos no mesmo ambiente de recepgao
de insumos e matéria-prima;

XVIII. as areas de armazenamento e expedicdo deverdao garantir condicdes adequadas para a
conservacdao das embalagens e caracteristicas de identidade e qualidade do produto;
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XIX. a estrutura deve estar sempre em adequado estado de conservacao, isenta de defeitos,
rachaduras, trincas, buracos, umidade, mofos, descascamentos entre outros;

XX. o material utilizado na estrutura de sustentacdo da cobertura da area de recepcdo de
matérias-primas e expedicao de produtos deve ser de facil higienizacdo, resistente a umidade
e aos vapores e com vedacdo adequada;

XXI. o forro devera ser de material impermeavel, aprovado pelo S.I.M. COINTER, resistente a
umidade e a vapores, que nao gere risco de contaminacdo sobre o alimento, construido de
modo a evitar o acUmulo de sujeira, de facil higienizagdo, devendo proporcionar uma perfeita
vedacdo a entrada de poeira, insetos, passaros, sendo dispensado nos casos em que a
cobertura for de estrutura metalica, refrataria ao calor solar, desde que ofereca perfeita
preservacdo do ambiente.

XXII. deverad haver um local com acesso fora da area de producdo, reservado ao depdsito de
material de limpeza, incluindo respectivos produtos quimicos corretamente identificados
conforme normatizacdo do 6rgao competente;

XXIII. devera haver fora da area de producdo do estabelecimento um local reservado, fechado,
com temperatura adequada ao deposito provisério de matéria-prima e ou produto condenado,
impréprio ao consumo humano, corretamente identificado com destino de descarte
providenciado, conforme exigéncias, previstas em legislacdo, dos 6érgdaos de salde e meio
ambiente;

XXIV. deverd haver local especifico e fechado, sob temperatura tecnologicamente
recomendada, para armazenagem de ingredientes, aditivos, coadjuvantes de tecnologia,
embalagens, rotulagem;

XXV. devera haver local especifico e fechado, com acesso restrito controlado pelo responsavel
do estabelecimento, para armazenagem de produtos quimicos e substancias utilizadas no
controle de pragas, quando estocados;

XXVI. o piso deve ser de cor clara, de material resistente ao impacto, a abrasao e a corrosao,
impermeavel, lavavel e antiderrapante, ndo pode apresentar rachaduras e deve facilitar a
limpeza e desinfeccdo e escoamento de agua residual, preferencialmente, com declividade de 2
(dois) a 3% (trés por cento);

XXVII. o sistema de drenagem deve ser dimensionado adequadamente, de forma a impedir o
acumulo de residuos e os ralos com sifées e sistema de fechamento, grelhas colocadas em
locais adequados de forma a facilitar o escoamento e proteger contra a entrada de pragas;
XXVIII. dependéncias e instalagGes industriais de produtos comestiveis deverdo ser separadas
por paredes inteiras daquelas que se destinem ao preparo de produtos ndo comestiveis e
daquelas ndo relacionadas com a producdo, sendo que as paredes deverdo ser lisas, de cor
clara, construidas e revestidas de materiais resistentes a corrosdo, impermeaveis e de facil
higienizacao;

XXIX. os angulos entre as paredes e os pisos, e as paredes e teto deverdo ser impermeaveis,
de facil limpeza, preferencialmente abaulados de forma que evitem o acumulo de sujeiras;
XXX. a ventilacdo em todas as dependéncias deve ser suficiente, respeitadas as peculiaridades
de ordem tecnoldgica cabiveis, considerando-se a satisfatéria capacidade de renovacdo do ar
ambiente na medida de trés volumes por hora, de forma a se evitar condensagao em paredes
e teto e manter o sentido de fluxo de ar da area limpa para a area suja, a fim de se evitar
contaminagao;

XXXI. o estabelecimento deve dispor de luz abundante, natural ou artificial, no caso de luz
artificial, obrigatoriamente sera utilizado luz fria, com instalacdo de dispositivo de protecdao em
caso de quebra ou estilhagamento, quando a propria lampada ndo dispuser de protecdo de
fabrica, observando-se focos luminosos dispostos de maneira a garantir perfeita iluminacao da
area, possibilitando exatiddo dos exames, sendo proibido o emprego de luz que mascare ou
determine falsa impressdo de coloragdo dos insumos, matérias-primas e produtos;

XXXII. as portas devem apresentar dispositivo de fechamento automatico, sistema de vedacgdo
contra pragas, vetores e outras fontes de contaminacdo sendo ajustadas aos batentes, e ser
de facil abertura, de forma a ficarem livres os corredores e passagens;
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XXXIII. possuir janelas e basculantes providos de protecbes contra pragas e vetores, sendo
ajustadas aos batentes, em bom estado de conservacgao;

XXXIV. parapeitos das janelas deverao ser preferencialmente chanfrados de maneira que nao
permitam o acumulo de agua e sujeiras e cantos preferencialmente abaulados;

XXXV. as portas e janelas deverdo ser construidas de material metalico, ou outro aprovado
pelo S.I.M. COINTER, ndo absorvente e de facil limpeza, de forma a evitar o acumulo de
sujeiras, resistente a corrosao e produtos quimicos de higienizacao;

XXXVI. as aberturas para a area externa, incluindo o sistema de exaustdo, devem ser
protegidas com telas milimétricas em perfeito estado de conservacdo, integras, sem falhas
para evitar entrada de pragas;

XXXVII. paredes devem ser inteiras, revestidas de cor clara de no minimo dois metros de
altura, de material impermedvel, resistente e facil higienizacdo, com pé-direito de no minimo
03 (trés) metros, respeitadas normas complementares de maior exigéncia em casos
especificos, sendo que serdo admitidas redugdes desde que atendidas as condigdes de
iluminacdo, ventilacdo e a adequada instalagao dos equipamentos, condizentes com a natureza
do trabalho;

XXXVIII. a agua deve ser potavel, encanada sob pressdo em quantidade e temperaturas
compativel com a demanda do estabelecimento, cuja fonte, canalizacdo e reservatoério deverao
estar protegidos para evitar qualquer tipo de contaminacao;

XXXIX. a higienizacdo dos estabelecimentos, instalagdes, equipamentos, utensilios e
recipientes devera ser realizada por meio de agua quente, vapor ou produto quimico
adequado;

XL. os estabelecimentos deverdo dispor de um sistema eficaz de evacuagdao de efluentes e
aguas residuais, o qual deverd ser mantido, a todo o momento, em bom estado de
funcionamento e de acordo com o 6rgdo ambiental competente;

XLI. todos os estabelecimentos deverdo conter vestiarios, sanitarios e banheiros adequados ao
nimero de funcionarios, convenientemente situados com acesso fora da area de produgdo, e
ndo poderdo ter comunicacdo direta ou indireta com as areas onde os produtos sdo
manipulados ou armazenados;

XLII. junto aos sanitarios devem existir lavatorios com agua fria, com os elementos adequados
para lavagem e secagem das maos;

XLIII. junto as instalacdes a que se refere os incisos anteriores deverdao ser afixados avisos
indicando a obrigatoriedade de higienizar as méos apds o uso dos sanitarios;

XLIV. na 4drea de manipulacdo deverdo existir instalacdes adequadas, higiénicas e
convenientemente localizadas para lavagem e secagem das maos contendo avisos de
procedimentos afixados em local apropriado;

XLV. deverdo existir instalacbes adequadas para a limpeza e desinfeccdo dos utensilios e
equipamentos de trabalho;

XLVI. dispor de fonte de energia compativel com a necessidade do estabelecimento;

XLVII. instalacbes e equipamentos para recepcdo, armazenamento e expedicdo dos residuos
ndo comestiveis, em ambiente completamente segregado de produtos alimenticios;

XLVIII. nos estabelecimentos de abate, e sob inspecdo permanente, devera haver sala
exclusiva para o S.I.M. COINTER junto a &area administrativa, dotada de equipamentos
adequados ao servico. Os vestiarios e as instalagdes sanitarias nas agroindulstrias ficardo a
disposicao dos servidores do COINTER em caso de inspecdo periddica ou permanente;

DOS EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS

Art. 54. Os equipamentos e utensilios deverdo atender as seguintes condigdes:
I. todos os equipamentos e utensilios em todas as areas, desde recebimento de matéria-prima
até expedigdo, incluindo barreiras sanitarias, devem ser de materiais que ndo transmitam e/ou
liberem substéncias toxicas, odores, sabores, e sejam ndo absorventes, resistentes a corrosdo
e capazes de resistir as operagoes de higienizacdo, etapa feita em setor especifico;
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II. as superficies deverdo ser lisas e isentas de imperfeicdes (fendas, amassaduras, dentre
outras) que possam comprometer a higiene dos alimentos ou ser fonte de contaminacao;

III. todos os equipamentos e utensilios deverdo estar dispostos e construidos de modo que
assegurem uma completa higienizagao;

IV. todos os equipamentos deverdo ser utilizados, exclusivamente, para as finalidades as quais
se destinam;

V. os recipientes para materiais ndo comestiveis e residuos deverao ter perfeita vedacao, ser
construidos de material ndo absorvente e resistente, identificados na cor vermelha, de forma a
facilitar a segregacdo, eliminacao do contelido e limpeza;

VI. os instrumentos de controle (termO6metros, balancas dentre outros) devem estar sempre
em quantidade suficiente, condicdes adequadas de funcionamento, aferidos e calibrados na
frequéncia recomendada pelo fabricante, sendo indispensaveis para o controle técnico e
sanitario da producao;

VII. instalagdes de frio industrial, equipamentos destinados a conservagdao dos alimentos
(refrigeradores, congeladores, camaras frigorificas e outros) e dispositivos de controle de
temperatura, em local apropriado e em adequado funcionamento, nos equipamentos
resfriadores e congeladores, nos tlneis, nas camaras, nas antecdmaras e nas dependéncias de
trabalho industrial;

VIII. gelo, proveniente de agua potavel atestada laboratorialmente, de fabricagdo prépria ou
adquirido de terceiros, quando necessario;

IX. equipamento especifico dotado de ar filtrado, que proporcione pressdo positiva para area
de producao;

X. equipamentos apropriados para a producdo de vapor, quando necessario.

PARAGRAFO UNICO: as instalacdes e os equipamentos de que trata o caput compreendem
as dependéncias minimas, os equipamentos e os utensilios diversos, em face da capacidade de
producdo de cada estabelecimento, do tipo de produto elaborado e do setor a que se destina.

Art. 55. E permitida multifuncionalidade do estabelecimento para utilizacdo das
dependéncias e dos equipamentos destinado a fabricagdo de diversos tipos de produtos, desde
qgue respeitadas implicaces tecnoldgicas e sanitarias e classificacdo do estabelecimento, a fim
de evitar risco de contaminacdo, devendo ser previamente autorizado pelo S.I.M. COINTER.

Art. 56. A localizacdo dos equipamentos deve obedecer a um fluxograma
operacional de modo a reduzir os riscos de contaminacdo. Deve ter afastamento suficiente
entre si em relacdo as paredes, colunas, divisdrias e/ou pisos de modo que facilite a
operacionalizacdo e a higienizacao.

Art. 57. Nos estabelecimentos ndo sera permitido apresentar, guardar, estocar,
armazenar ou ter em depdsito, substancias que possam corromper, alterar, adulterar,
falsificar, avariar ou contaminar a matéria-prima, os ingredientes ou os produtos.

Art. 58. E proibida a utilizacdo de madeira e outros materiais que ndo possam ser
higienizados ou desinfetados adequadamente.

Art. 59. Os locais para armazenamento, devem estar localizados de maneira a
oferecer uma sequéncia adequada em relagdo a recepcdo, ao processamento e a expedicdo, de
forma a se evitar contaminagao cruzada.

Art. 60. Deve haver numero suficiente de instalagdes e equipamentos de frio
considerando suas capacidades e particularidades, bem como depdsitos secos e arejados para
produtos que nao necessitem de frio, de forma que possibilite armazenar toda a producao.
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Art. 61. As instalacOes e os equipamentos de frio devem funcionar na faixa de
temperaturas exigidas para cada produto, e em todos os casos, serdo necessarios dispositivos
para controle de temperatura.

Art. 62. As areas de armazenamento devem ser isoladas fisicamente por material
atoxico, impermeavel, de facil higienizagdo, de baixo risco de contaminacdo, dispor de
estrados removiveis, de facil higienizacdo, impermeaveis e atdxicos, de modo a nao permitir o
contato direto do produto com o piso ou assoalho.

PARAGRAFO UNICO: Os produtos que forem armazenados em cadmaras frias, devem manter
afastamento adequado entre si e as paredes, para que haja a necessaria circulagdo de frio,
mesmo que embalados, envazados e/ou acondicionados.

Art. 63. A area de expedicdo devera ser localizada de maneira a atender um
fluxograma operacional racionalizado em relacdo a estocagem e a saida dos produtos do
estabelecimento, ndo havendo contrafluxo.

PARAGRAFO UNICO: A critério do S.I.M. COINTER, a expedicdo de produtos poderd ser
realizada na mesma area onde é feita a recepcdo de matérias-primas, desde que nenhuma
outra atividade ocorra ao mesmo tempo e sem que haja risco de contaminacdo a matéria-
prima ou produto, bem discriminados nos programas de autocontrole e no mapa do fluxo de
producao.

Art. 64. A darea de expedicido deve possuir tamanho suficiente para os
procedimentos realizados e para os equipamentos pertinentes ao local, com livre circulacdao de
mercadorias e profissionais, de acordo com a classificacdo do estabelecimento.

Art. 65. Durante a expedicdo e demais etapas do processamento e do transporte
os produtos devem ser conservados de forma a evitar contaminacao de qualquer natureza,
nem variacdo de temperatura fora dos limites ideais a conservagdao da matéria-prima e/ou
produto.

CAPITULO VIII - DAS CONDICOES HIGIENICO-SANITARIAS
DAS INSTALAGCOES E EQUIPAMENTOS

Art. 66. Todas as instalagdes, equipamentos e instrumentos de trabalho devem ser
mantidos em condicdes de higiene antes, durante e apds a elaboracdo dos produtos
alimenticios, com rigorosa aplicacdo de planos estabelecidos nos programas de autocontrole.

Art. 67. Imediatamente apd6s o término da jornada de trabalho, ou quantas vezes
for necessario, deverdo ser rigorosamente limpos o chdo, os condutos de escoamento de agua,
as estruturas de apoio e as paredes das areas de manipulagdo.

Art. 68. A cobertura das areas de recepcgdo e expedicdo, deve ter prolongamento
suficiente para a protegao dos veiculos durante as operagdes de carga e de descarga.

Art. 69. O reservatorio de agua devera ser higienizado com intervalo maximo de 6
(seis)meses.

Art. 70. Os equipamentos de conservacdo dos alimentos devem atender as
condicdes de funcionamento, higiene, impermeabilidade, iluminacdo e circulacdao de ar,
devendo ser higienizados sempre que necessario e pelo menos uma vez por bimestre lavagem
total com retirada prévia do estoque.
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Art. 71. Todos os produtos e equipamentos de higienizacdo devem ser aprovados
pelo 6rgdao de saude competente, identificados e guardados em local adequado, fora das areas
de armazenagem e manipulacdo dos alimentos.

Art. 72. Os vestiarios, sanitarios, banheiros, as vias de acesso e os patios que
fazem parte da area industrial deverdao estar permanentemente limpos e secos, com circulacao
de ar adequada.

Art. 73. Os subprodutos deverao ser armazenados de maneira adequada em
recipiente de cor vermelha, devidamente identificado, sendo que, aqueles resultantes da
elaboracdo que sejam veiculos de contaminacdao deverdo ser retirados das areas de trabalho
guantas vezes forem necessarias.

PARAGRAFO UNICO. E expressamente proibida armazenagem, no mesmo ambiente de
refrigeracao, de subproduto ou produto condenado com produto considerado conforme para o
consumo humano.

Art. 74. Os residuos deverdo ser retirados das areas de manipulagéo de alimentos
e de outras areas de trabalho, sempre que for necessario, sendo obrigatdria sua retirada ao
menos uma vez por turno.

PARAGRAFO UNICO. Imediatamente depois da retirada dos residuos dos recipientes
utilizados para o armazenamento, todos os equipamentos que tenham entrado em contato
deverdo ser higienizados.

Art. 75. E proibida a presenca de animais nos arredores e interiores dos
estabelecimentos.

Art. 76. Devera ser aplicado um programa eficaz e continuo de controle integrado
as pragas.

8§19, Os estabelecimentos e as areas circundantes deverdo ser inspecionados periodicamente,
de forma a evitar riscos de contaminacao dos alimentos e infestacao de pragas.

8§29, Em caso de invasao por alguma praga nos estabelecimentos, deverao ser adotadas
medidas de erradicacdo no menor intervalo de tempo possivel por profissional habilitado.

§39. Somente deverdo ser empregados praguicidas se ndo for possivel a utilizagdo eficaz de
outras medidas de precaucao.

8§4°. A aplicacdo de praguicida devera obedecer a critérios técnicos de forma a garantir a
inocuidade da matéria-prima, rétulos, embalagens e produtos.

I. Os praguicidas utilizados deverdo ser de uso especifico para o controle a ser realizado,
promovendo o minimo de contaminagdao do ambiente;

II. todos os alimentos, equipamentos e utensilios, e demais objetos utilizados na
industrializagdao deverdo ser protegidos, antes da aplicacdo dos praguicidas;

III. apds a aplicagdo dos praguicidas, os equipamentos e utensilios deverdo ser completamente
limpos;

IV. ndo é permitido o emprego de substancias ndo aprovadas pelo 6rgédo regulador da salde
para o controle de pragas nas dependéncias destinadas a manipulacdo e nos depdsitos de
matérias-primas, produtos e insumos;
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V. quando utilizado, o controle quimico deve ser executado por empresa especializada e por
pessoal capacitado, conforme legislagdo especifica, e com produtos e concentragées aprovados
pelo érgdo regulador da saude.

§59. Os praguicidas a que se refere o paragrafo terceiro devera ser utilizados para os fins aos
quais foram registrados no 6rgao competente.

DA HIGIENE PESSOAL

Art. 77. E obrigatério o uso de calcados fechados, roupas de cor clara, limpas e
conservadas, sem prejuizo dos equipamentos de protecdo individual exigidos em atividades
especificas, assim como a boa higiene dos funcionarios, proprietarios e agentes de fiscalizacao
nas dependéncias do estabelecimento.

Art. 78. Os manipuladores devem:
I. tomar banho antes de iniciar a produgdo e ndo usar cosmético com odor ou textura que
possa contaminar a produgao;
II. ter asseio pessoal, manter as unhas curtas, sem esmalte ou base, ndo usar maquiagem,
cilios aplicados e adornos, tais como anéis, incluindo aliangas, brincos, dentre outros;
III. usar cabelos presos e protegidos com touca de cor clara, do modelo preferencialmente
ninja, devidamente higienizada;
IV. manipuladores devem estar sempre plenamente barbeados;
V. higienizar cuidadosamente as maos antes, durante e apdés manipular os alimentos; apds
qualquer interrupgao da atividade; apos tocar materiais contaminados e; sempre que se fizer
necessario;
VI. ndo fumar nas dependéncias do estabelecimento;
VII. evitar cantar, assoviar e praticar todo tipo de conversa paralela e desnecessaria enquanto
manipulam os alimentos.
VIII. proteger o rosto ao tossir ou espirrar, nunca tossindo ou espirrando sobre a producao;
IX. ndo ingerir alimentos ou mascar chicletes nas areas de manipulagdo dos alimentos;
X. evitar todo ato que possa direta ou indiretamente contaminar os alimentos;
XI. ter boa saude, atestada por Médico, apta a producdo de alimento, sendo que caso sintam
alguma anormalidade, deverdao imediatamente afastar-se da producdo, comunicar a chefia
imediata, se for o caso, e se dirigir a uma Unidade de Saude, relatando sua atividade
profissional, para se necessario dar o necessario afastamento;
XII. usar uniforme e equipamento de protecdo individual apenas na area de producdo, jamais
sentando-se no chao ou em movel de finalidade diversa.

Art. 79. Se houver a opcdo pelo uso de luvas e mascaras estas deverdo ser
mantidas em perfeitas condicdes de limpeza e higiene, bem como, deverdo ser trocadas a cada
turno de producdo ou sempre que se fizer necessario.

PARAGRAFO UNICO. O uso das luvas ndo dispensa o operario da obrigacdo de lavar as maos
sempre que se fizer necessario.

Art. 80. Roupas e objetos pessoais ndo poderdo ser guardados nas areas de
manipulagao de alimentos.

Art. 81. Os manipuladores que trabalham na indUstria de produtos de origem
animal serdo portadores de documento de saude fornecido por autoridade médica competente,
com a expressdo “saude apta a manipular alimentos”, com validade e retorno arbitrados pelo
médico responsavel, apresentando a Inspecdo Municipal documentos, pelos quais se verifique
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gue nao sofrem de doencas que o incompatibilizem com os trabalhos de fabricacdo de géneros
alimenticios.

PARAGRAFO UNICO. A inspecdo médica serd exigida, tantas vezes quantas necessarias, para
qualquer empregado do estabelecimento, inclusive seus proprietarios se exercerem atividade
industrial.

Art. 82. Os manipuladores de alimentos deverdo evitar ser portadores de
contaminacao.

819, Em caso de suspeita de enfermidade que possa, de qualquer forma, contaminar os
alimentos, o funciondrio devera ser imediatamente afastado das atividades de manipulacao,
até o desaparecimento de sintomas e liberacdo médica.

8§29, Apresentando o funcionario infeccdo, irritacdo ou prurido, ferida aberta, diarreia, ou
qualquer outro tipo de enfermidade que, pela sua natureza, seja passivel de contaminacgdo,
devera o responsavel legal pelo estabelecimento tomar as medidas necessarias para afastar o
funcionario da atividade de manipulacdo até desaparecimento de sintoma(s) e liberagao
médica.

Art. 83. O responsavel legal do estabelecimento tomara as medidas necessarias
para garantir o cumprimento das regras de higiene pessoal dos manipuladores de alimentos
através da aplicacdo de programas de autocontrole, disponibilizados a qualquer tempo, ao uso
dos envolvidos na producdo.

Art. 84. A inobservancia dos preceitos legais contidos nesta secdao importara, ao
responsavel legal, cominagcdo das sancGes previstas neste regulamento e demais normas
pertinentes.

Art. 85. Os manipuladores devem estar capacitados continuamente para as
atividades desempenhadas de acordo com as boas praticas de fabricagdo - BPF e devem
apresentar essas comprovacoes sempre que pedido pelo S.I.M. COINTER.

CAPITULO IX - DO PROCESSAMENTO, BENEFICIAMENTO E EMBALAGENS

Art. 86. Todas as operacdes do processo de producdao deverdao realizar-se em
condicdes que evitem contaminacdo quimica, fisica ou microbiolégica que resulte em
deterioracdo ou proliferacdo de microrganismos patogénicos e causadores de putrefacao.

Art. 87. Toda agua utilizada no estabelecimento devera ser potavel.

§19°. Fica o responsavel legal pelo estabelecimento obrigado a apresentar, no minimo
semestralmente, o laudo de andlises fisico-quimico e bacteriolégico da dgua de abastecimento,
a fim de manter seu autocontrole de qualidade, podendo esse laudo ser substituido no caso de
haver analise fiscal, devendo-o ser arquivado no banco de dados do estabelecimento, sempre
disponivel a fiscalizagdo.

8§29, As caracteristicas de potabilidade estdo descritas nos padrdes fisico-quimicos e
microbioldgicos previstos pelos 6rgaos competentes.

Art. 88. As matérias-primas ou ingredientes utilizados na elaboragdo dos produtos
alimenticios deverdo estar limpos e em boas condicGes higiénico-sanitarias.
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PARAGRAFO UNICO. As matérias-primas ou ingredientes deverdo ser monitorados
diariamente pelo controle de qualidade do estabelecimento, antes de seguirem para a
industrializacdo, sendo inspecionados pelo S.I.M. COINTER, conforme frequéncia minima
calculada pela matriz de risco.

Art. 89. As matérias-primas, ingredientes ou produtos alimenticios industrializados,
armazenados, guardados ou transportados devem estar dentro do prazo de validade.

Art. 90. Os métodos de conservacao dos produtos alimenticios deverdao ser
controlados de forma a proteger contra a contaminagao, deterioracdo apos o beneficiamento
e/ou processamento e ameaca de risco a saude publica.

Art. 91. Os produtos de origem animal devem ser acondicionados, envasados ou
embalados, de forma que confiram a necessaria protecdo e atendam as caracteristicas
especificas do produto as condicdoes de armazenamento e transporte sob temperatura
controlada.

Art. 92. Todo o material empregado no processo de embalagem de alimentos
devera ser armazenado em local destinado a esta finalidade, afastados de paredes e pisos, em
condicOes de sanidade e limpeza, sob temperatura e circulacdo de ar ideais de conservacao,
segundo recomendagdes de érgaos competentes.

Art. 93. As embalagens devem ser utilizadas para os fins a que se destinam, de
acordo com o aprovado pelo S.I.M. COINTER.

Art. 94. E proibida a reutilizacdo de embalagens primarias, ou seja, estas devem
ser de primeiro uso.

8§19, Fica o responsavel legal pelo estabelecimento obrigado a apresentar, anualmente ou
sempre que requisitado pelo S.I.M. COINTER, o laudo de migracdo de embalagens primarias
dentro da validade.

8§29, As caracteristicas de embalagem primaria para alimentos estdo descritas nos padroes
previstos pelos érgdaos competentes.

Art. 95. E proibida a mera troca de embalagem priméria do produto, sem haver
um minimo processamento.

Art. 96. Todos os produtos alimenticios devem ser embalados de forma a garantir
a sua inviolabilidade, identidade, integridade, inocuidade e qualidade.

Art. 97. As embalagens ou recipientes deverao ser inspecionados.

Art. 98. Devera ser assegurada a adequada rotatividade dos estoques de matérias-
primas, ingredientes e produtos alimenticios, devendo ser colocados na linha de producdo
primeiro os com menor prazo de vencimento.

Art. 99. O transporte de produtos devera ser efetuado em veiculos fechados ou
cobertos em condigbes de higiene, para manter a temperatura, qualidade dos produtos e deve
dispor de equipamento para controle de temperatura.
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CAPITULO X - DA IDENTIDADE E QUALIDADE DOS PRODUTOS ALIMENTICIOS

Art. 100. Os produtos alimenticios devem atender aos regulamentos técnicos de
identidade e qualidade, padrdoes microbioldgicos, fisico-quimicos e de aditivos alimentares e
coadjuvantes de tecnologia de fabricacdo, e outras legislacdes pertinentes.

Art. 101. O Municipio juntamente com o S.I.M. COINTER regulamentara, quando
necessario, os padrbes de identidade e qualidade dos produtos alimenticios abrangidos por
este regulamento através de atos normativos complementares.

PARAGRAFO UNICO. Na auséncia de regulamentos técnicos de identidade municipais, assim
como outros padrdes no que tange fabricacdo de produto de origem animal, serdo adotadas
legislacOes estaduais e federais vigentes.

Art. 102. O controle sanitario dos animais devera seguir orientacao do 6rgdo oficial
de defesa sanitdria animal do Estado do Espirito Santo e do Ministério da Agricultura Pecuaria
e Abastecimento.

Art. 103. Os responsaveis pelo estabelecimento deverdo assegurar que todas as
etapas de fabricacdo dos produtos de origem animal e condutas dentro da induUstria sejam
realizadas de forma higiénica, a fim de se obter produtos que atendam aos padrdes de
qualidade, que ndo apresentem risco a salde, a segurancga e ao interesse do consumidor, de
acordo com Programas de Autocontrole e Manual de Boas Praticas de Fabricagdo previamente
aprovados pelo S.I.M. COINTER.

CAPITULO XI - DA ROTULAGEM
DA ROTULAGEM EM GERAL

Art. 104. Os estabelecimentos podem expedir ou comercializar somente matérias-
primas e produtos de origem animal registrados ou isentos de registro pelo S.I.M. COINTER e
identificados por meio de rdtulos, dispostos em local visivel, quando forem destinados
diretamente ao consumo ou enviados a outros estabelecimentos em que serdao processados.

8§1°. O rétulo deve ser resistente as condicbes de armazenamento e de transporte dos
produtos e, quando em contato direto com o produto, o material utilizado em sua confeccdo
deve ser previamente autorizado pelo 6rgdo regulador da saude.

8§29, As informacgles constantes nos rétulos devem ser visiveis, com caracteres legiveis, em
cor contrastante com o fundo e indeléveis, conforme legislacao especifica.

§39. Os rotulos devem possuir identificagdo que permita a rastreabilidade dos produtos.

Art. 105. Os rotulos podem ser utilizados somente nos produtos registrados ou
isentos de registro aos quais correspondam.

81°. As informagbes expressas na rotulagem devem retratar fidedignamente a verdadeira
natureza, a composicdo e as caracteristicas do produto.

8§2°. Na venda direta ao consumidor final, € vedado o uso do mesmo rétulo para mais de um
produto.

8§39, Para os fins do paragrafo anterior, entende-se por consumidor final a pessoa fisica ou
juridica que adquire ou utiliza um produto de origem animal como destinatario final.

ESTADO DO ESPIRITO SANTO
Avenida 13 de Maio, n°® 476 — Centro — Pancas — ES
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Art. 106. Além de outras exigéncias previstas neste Decreto, os rétulos devem
obrigatoriamente atender, de forma clara e legivel, legislacdao especifica de rotulagem e deve
conter carimbo oficial do S.I.M. COINTER, conforme definido em ato normativo préprio, com
indicacdo do numero de registro do produto e do cddigo de registro do estabelecimento.

819, Os produtos cuja validade varia segundo a temperatura de conservacdo devem ter a
indicacdo da conservagao doméstica em fungao da temperatura de armazenamento.

8§29, Informagdes de rotulagem sdo de exclusiva responsabilidade do responsavel pelo
estabelecimento e, porventura, de algum profissional habilitado que ele vier a contratar para
esse fim, que assim sendo, devera ser identificado também no formulario de requerimento de
registro da agroindustria, protocolado na Prefeitura.

Art. 107. A rotulagem dos alimentos embalados ndo pode:
I. conter vocabulos, sinais, denominacgdes, simbolos, emblemas, ilustracbes ou outras
representacbes graficas que possam tornar a informacdo falsa, incorreta, insuficiente, ou que
possa induzir o consumidor a equivoco, erro, confusdo ou engano em relacdo a verdadeira
natureza, composicdo, procedéncia, tipo, qualidade, quantidade, validade, rendimento ou
forma de uso do alimento;
I1. atribuir efeitos ou propriedades que ndo possuam ou que ndao possam ser demonstradas;
III. destacar a presenga ou a auséncia de componentes que sejam intrinsecos ou proprios de
alimentos de igual natureza, exceto nos casos previstos em normas especificas;
IV. veicular qualquer tipo de alegacdo relacionada a auséncia de alimentos alergénicos ou
alérgenos alimentares, exceto nos casos previstos em normas especificas;
V. ressaltar, em certos tipos de alimentos processados, a presenca de componentes que sejam
adicionados como ingredientes em todos os alimentos com tecnologia de fabricacao
semelhante;
VI. ressaltar qualidades que possam induzir a engano com relacdao a reais ou supostas
propriedades terapéuticas que alguns componentes ou ingredientes tenham ou possam ter
quando consumidos em quantidades diferentes daquelas que se encontram no alimento ou
guando consumidos sob forma farmacéutica;

Art. 108. O tamanho das letras e nimeros da rotulagem obrigatéria devem ter
tamanho minimo de letras e nimeros de 1 (um) milimetro (mm), quando ndo especificado em
contrario e devem ser legiveis, focadas, sendo que as indicagdes de conteudo liquido seguirdo
os padrdes metrologicos vigentes.

Art. 109. Somente podem ser utilizadas denominagdes de qualidade quando
tenham sido estabelecidas as especificacdes correspondentes para um determinado alimento,
por meio de regulamento técnico especifico.

Art. 110. E facultada a aposicdo no rétulo de informacdes que remetam a sistema
de produgdo especifico ou a caracteristicas especificas de producdo no ambito da producédo
primaria, observadas as regras estabelecidas pelo érgao competente.

Art. 111. Os rotulos dos produtos coloridos artificialmente devem conter a
expressao “"COLORIDO ARTIFICIALMENTE".

Art. 112. A observéancia das exigéncias de rotulagem contidas neste regulamento,
ndao desobriga o cumprimento das demais legislagdes Municipais, Estaduais e Federais de
rotulagem.
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Art. 113. Nos rétulos podem constar referéncias a prémios ou a mencoes
honrosas, desde que sejam devidamente comprovadas as suas concessd0es na solicitacdo de
registro e mediante inclusdao na rotulagem de texto informativo ao consumidor para
esclarecimento sobre os critérios, o responsavel pela concessdo e o periodo.

Art. 114. Na composicdo de marcas, € permitido o emprego de desenhos alusivos
a elas.

PARAGRAFO UNICO: O uso de marcas, de dizeres ou de desenhos alusivos a simbolos ou
quaisquer indicacOes referentes a atos ou a estabelecimentos da Unido, dos Estados, do
Distrito Federal e dos Municipios, deve cumprir a legislagdo especifica.

Art. 115. A veracidade das informacdes prestadas na rotulagem perante os
orgaos de defesa dos interesses do consumidor é de responsabilidade exclusiva do
estabelecimento.

Art. 116. Os rotulos devem ser impressos, litografados, gravados ou pintados,
respeitados a ortografia oficial e o sistema legal de unidades e de medidas.

Art. 117. Nenhum rétulo, etiqueta ou selo pode ser aplicado de modo que esconda
ou encubra, total ou parcialmente, dizeres obrigatérios de rotulagem ou o carimbo do S.I.M.
COINTER.

Art. 118. Os rétulos e carimbos do S.I.M. COINTER devem referir-se ao ultimo
estabelecimento onde o produto foi submetido a algum processamento, fracionamento ou
embalagem.

Art. 119. Na rotulagem do mel, do mel de abelhas sem ferrdao e dos derivados dos
produtos das abelhas deve constar a adverténcia “ESTE PRODUTO NAO DEVE SER
CONSUMIDO POR CRIANCAS MENORES DE UM ANO DE IDADE.”, em caracteres destacados,
nitidos e de facil leitura.

Art. 120. O rétulo de mel para uso industrial, sem prejuizo das demais exigéncias
estabelecidas em legislacdo especifica, deve atender aos seguintes requisitos:
I. Ndo conter indicagdes que facam referéncia a sua origem floral ou vegetal e
II. Conter a expressdo “Proibida a venda fracionada”.

Art. 121. A 34gua adicionada aos produtos carneos deve ser declarada, em
percentuais, na lista de ingredientes do produto.

PARAGRAFO UNICO: Sempre que a quantidade de &gua adicionada for superior a 03% (trés
por cento), o percentual de agua adicionado ao produto deve ser informado, adicionalmente,
no painel principal da rotulagem.

Art. 122. O produto deve seguir a denominagdao de venda do respectivo
Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade.

8§19, O pescado deve ser identificado com a denominacdao comum da espécie, podendo ser
exigida a utilizagdo do nome cientifico conforme estabelecido em norma complementar.

8§29, Os ovos que nao sejam de galinhas devem ser denominados segundo a espécie de que
procedam.
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8§39, Os derivados lacteos fabricados com leite que ndo seja de bovinos devem possuir em sua
rotulagem a designacdao da espécie que |he deu origem, exceto para os produtos que, em
funcdo da sua identidade, sdo fabricados com leite de outras espécies que ndo a bovina.

8§49, Os queijos elaborados a partir de processo de filtracdo por membrana podem utilizar em
sua denominagao de venda o termo queijo, porém sem fazer referéncia a qualquer produto
fabricado com tecnologia convencional.

8§59°. A farinha lactea deve apresentar no painel principal do rétulo o percentual de leite
contido no produto.

8§6°. Casos de designacOes nao previstas neste Decreto e em normas complementares serao
submetidos a avaliacdo do S.I.M. COINTER.

Art. 123. Os ovos devem conter as seguintes instrugdes de conservagao e uso:
I. “O consumo deste alimento cru ou mal cozido pode causar danos a saude”;
II. “"Manter os ovos preferencialmente refrigerados”.

8§19, As declaragdes de que trata o caput desse artigo se aplicam aos entrepostos que
embalam ovos destinados ao consumo humano.

8§20, As declaracbes de que trata o caput desse artigo podem ser complementadas com
ilustracdes, de forma a facilitar a sua compreensao.

DOS CARIMBOS DE INSPECAO E SEUS USOS

Art. 124. O carimbo oficial da inspecdo municipal é a garantia que o
estabelecimento, o produto e rétulo se encontram devidamente registrados no S.I.M.
COINTER.

PARAGRAFO UNICO. Os carimbos de inspecdo devem obedecer exatamente a descricdo e
aos modelos previstos em normativa prépria, conforme manual de aplicacdo.

CAPITULO XII - REINSPEGAO INDUSTRIAL E SANITARIA DOS PRODUTOS DE ORIGEM
ANIMAL

Art. 125. Os produtos de origem animal devem ser reinspecionados tantas vezes
guanto necessario, antes de serem expedidos pela agroindUstria para o consumo.

8§19, Os produtos e matérias-primas que nessa reinspecao forem julgados improprios para o
consumo podem ser destinados ao aproveitamento como subprodutos industriais derivados
ndo comestiveis e serem destinados a alimentacdo animal, depois de retiradas as marcas
oficiais e submetidos a desnaturacao se for o caso.

8§29, Quando os produtos e matérias-primas ainda permitam aproveitamento condicional, o
S.I.M. COINTER deve autorizar que sejam submetidos aos tratamentos apropriados
estabelecidos ao caso, segundo este Decreto, reinspecionando-os antes da liberagao.

Art. 126. Na reinspecdo deve ser condenado a matéria-prima ou o produto de
origem animal que apresente qualquer alteracao que faga suspeitar processo de deterioragao,
contaminacdo bioldgica, quimica ou indicios de zoonoses ou fraudes.
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Art. 127. Sempre que necessario, a Inspecao verificard o pH e temperatura sobre
o produto de origem animal, fixando em seguida, junto a outros critérios de avaliacdo da
inspecao: liberagdo para o consumo, liberagdo com rejeicdo parcial, liberacdao com rejeicao
parcial e tratamento condicional, tratamento condicional ou condenacao do todo.

8§10, Os produtos que, na reinspecdao, permitam aproveitamento condicional ou
rebeneficiamento devem ser submetidos a processamento especifico autorizado e estabelecido
pelo S.I.M. COINTER e devem ser novamente reinspecionados antes da liberacdo.

8§29, Os produtos destinados ao aproveitamento condicional em decorréncia do julgamento da
inspecdo ante mortem e post mortem, nos termos do disposto neste Decreto e nas normas
complementares que disciplinam o assunto, devem ser submetidos, a critério do S.I.M.
COINTER, a um dos seguintes tratamentos:

I. pelo frio, em temperatura nao superior a -10°C (dez graus Celsius negativos) por dez dias;
II. pelo sal, em salmoura com no minimo 24°Be (vinte e quatro graus Baumé), em pecas de
no maximo 3,5cm (trés e meio centimetros) de espessura, por no minimo vinte e um dias;

III. pelo calor, por meio de:

a. cozimento em temperatura de 76,6°C (setenta e seis inteiros e seis décimos de graus
Celsius) por no minimo trinta minutos;

b. fusdo pelo calor em temperatura minima de 121°C (cento e vinte e um graus Celsius) ou

c. esterilizacdo pelo calor imido, com um valor de FO igual ou maior que trés minutos ou a
reducdo de doze ciclos logaritmicos (12log10) de Clostridium botulinum, seguido de
resfriamento imediato.

§39. A aplicacdao de qualquer um dos tratamentos condicionais citados no caput deve garantir
a inativacdo ou a destruicao do agente envolvido.

84°. Podem ser utilizados processos diferentes dos propostos no caput, desde que se atinja ao
final as mesmas garantias, com embasamento técnico-cientifico e aprovacdo prévia do S.I.M.
COINTER.

§59°. Na inexisténcia de equipamento ou instalacdes especificas para aplicacdo do tratamento
condicional determinado pelo S.I.M. COINTER, deve ser adotado sempre um critério mais
rigoroso, no proprio estabelecimento ou em outro que possua condigdes tecnoldgicas para esse
fim, desde que haja efetivo controle de sua rastreabilidade e comprovacdao da aplicacdo do
tratamento condicional determinado.

Art. 128. A reinspecao deve especialmente visar:
I. sempre que possivel, conferir a rastreabilidade que acompanha o produto;
I1. identificar conformidade dos rotulos;
III. verificar as condicGes de integridade das embalagens, dos envoltérios, recipientes e sua
padronizagao;
IV. verificar os caracteres organolépticos sobre uma ou mais amostras, conforme o caso;
V. coleta de amostras para andlises fisicas, microbioldgicas, fisico-quimicas, de biologia
molecular e histoldgicas, quando couber.

CAPiTULO XIII - DO TRANSPORTE DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL
Art. 129, O transito de matérias-primas e de produtos de origem animal deve ser

realizado por meio de transporte apropriado, de modo a garantir a manutencdo de sua
integridade e a permitir sua conservagao, salientar, de temperatura.
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8§19, Os veiculos, os contentores ou os compartimentos devem ser higienizados e desinfetados
antes e apds o transporte.

8§29, Os veiculos, os contentores ou os compartimentos utilizados para o transporte de
matérias-primas e de produtos frigorificados devem dispor de isolamento térmico e, quando
necessario, de equipamento gerador de frio, além de instrumento de controle de temperatura,
em atendimento ao disposto em normas complementares.

Art. 130. A autoridade competente do S.I.M.COINTER determinara o retorno de
quaisquer produtos de origem animal ao estabelecimento de procedéncia, ou a outro destino,
guando houver infracdo ao disposto neste Decreto e em normas complementares.

81°. Quando ndo for possivel a destinacdo dos produtos, de que trata o caput a origem,
inclusive na hipdtese do depositario fiel, a carga devera ser inutilizada, sob acompanhamento
do servico oficial.

8§29, As irregularidades detectadas serdo comunicadas as autoridades sanitarias da regido,
para fins de apuracdao de suas causas e de adocdao de medidas corretivas e preventivas junto
aos estabelecimentos habilitados.

CAPITULO XIV - DAS ANALISES LABORATORIAIS

Art. 131. O Médico Veterinario do S.I.M. COINTER coletard amostras de matérias-
primas, ingredientes, produtos alimenticios, swabs e 4agua para andlises (fisicas,
microbioldgicas, fisico-quimicas, de biologia molecular, histoldgicas e demais analises, sempre
gue se fizerem necessarias, para a avaliacdo da conformidade, com 6nus a cargo do produtor.

8§1°. As anadlises serdo usadas para verificar os produtos, agua de abastecimento e
ingredientes quanto a:

I. caracteristicas sensoriais;

II. composicao centesimal;

III. indices fisico-quimicos;

IV. aditivos, reconstituintes, inibidores ou outras substancias ndo permitidas;

V. verificacao de identidade e qualidade;

VI. presenca de contaminacdo ou alteracdao microbiana;

VII. presenca de contaminantes fisicos.

8§29, A amostra deve ser coletada obedecendo as normas técnicas de coleta, consoante
normas complementares, acondicionada em embalagem apropriada, lacrada e identificada.

§3°. A amostra devera ser colhida na presenca do detentor do produto ou de seu
representante legal ou de seu designado.

8§4°. Na auséncia do representante legal da empresa, ou quando a amostra for coletada em
estabelecimento comercial, a colheita devera ser realizada na presenca de testemunha.

§5°. Ndo sera colhida amostra de produto cuja identidade, composicdo, integridade ou
conservacao estejam comprometidas; nesses casos, as intervencdes legais e penalidades
cabiveis ndo dependerdo das analises e de laudos laboratoriais.

§6°. As amostras para anadlises deverdo ser colhidas, acondicionadas, identificadas e
transportadas de modo a garantir a sua validade analitica.
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8§7°. A autenticidade das amostras deve ser garantida pelo responsavel da area técnica que
estiver procedendo a colheita.

8§89°. O laboratério deve atestar as condicdes de recebimento da amostra, incluindo as
condicOes do lacre e da embalagem (relatando eventuais indicios de violacdo), a temperatura
de recebimento da amostra, a marca do produto, o lote ou data de fabricacdo do produto.

§9°. A analise pericial ndo deve ser realizada no caso da amostra de contraprova apresentar
indicios de alteracdao ou de violacao ou expirada a validade do produto.

8§10°. A analise de contraprova sera realizada apds avaliacdo do laboratério ou a critério do
S.I.M. COINTER, sendo vedada a microbiolégica.

Art. 132. Para realizagdo das andlises fiscais caberd sempre ao laboratério a
responsabilidade pelo armazenamento de amostra em duplicata da matéria-prima, insumo ou
produto a ser analisado para posterior analise de contraprova de analise fisico-quimica apenas,
pericial, se solicitado via documental no prazo de até dois dias Uteis, a contar do dia seguinte
da comunicacao do resultado.

8§19, Cabe ao produtor solicitar, ao S.I.M. COINTER, por via documental, nova coleta de
amostras para nova andlise da matriz, apds aprovacdao pelo S.I.M. COINTER e aplicacdo do
Plano de Acgdo, para correcdo e prevencdo de inconformidade, se for o caso, do produto ou
agua, sendo o 6nus do produtor.

8§29, No caso de realizacdo de analise pericial, de amostra de contraprova, este ultimo
resultado sera o definitivo referente ao lote analisado.

8§39, As solicitagdes de analise de contraprova de amostras analisadas, de laudos ja emitidos,
serdo deferidas (e realizadas) ou ndo, de acordo com critérios estabelecidos no Manual de
Procedimentos para Laboratorios do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

Art. 133. Sem prejuizos de outras acdes pertinentes, na ocorréncia de resultado
ndao conforme em analises fiscais, o S.I.M. COINTER devera notificar o interessado dos
resultados analiticos obtidos e anexar tal comunicacdo no devido processo, solicitando ao
produtor Plano de Acdo, para sanar inconformidades, no prazo de trés dias Uteis para
apresentacao desse documento, a contar do dia seguinte dessa comunicagao.

Art. 134. No caso de discordancia do resultado, o interessado devera solicitar ao
S.I.M. COINTER analise de contraprova dentro do prazo de 02 (dois) dias Uteis da data da
ciéncia do resultado a ser realizado em laboratério oficial.

g§1°. Comprovada a violagdo ou o mau estado de conservacdo da amostra de contraprova, seu
resultado serd desconsiderado, sendo mantido o resultado da analise de fiscalizagdo que sera
considerado o definitivo.

§2°. A ndo realizagdo da andlise da contraprova sob a guarda do laboratério credenciado e/ou
do interessado, em tempo habil, implicara a aceitacdo do resultado da analise.

8§3°. A realizagdo da andlise de contraprova em poder do laboratério e ou interessado nao
resultard em qualquer custo ao S.I.M. COINTER.

Art. 135. Os procedimentos de coleta, de acondicionamento e de remessa de
amostras para analises fiscais, bem como sua frequéncia, serdo estabelecidos pelo S.I.M.
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COINTER em normas complementares préprias ou, no caso de vacancia, conforme normativas
de esferas superiores.

Art. 136. Nos casos de analises fiscais de produtos que ndo possuam
Regulamentos Técnicos ou legislagGes especificas, permite-se o seu enquadramento nos
padroes estabelecidos para um produto similar.

PARAGRAFO UNICO. Para os casos previstos no caput deste artigo, o S.I.M.COINTER devera
informar o enquadramento adotado ao produto para o procedimento de andlise fiscal,
preferencialmente no ato do seu registro ou, quando nao for possivel, anteriormente a coleta
de amostra.

Art. 137. A realizacdo de andlise fiscal ndo exclui a obrigatoriedade do
estabelecimento de realizar analise de autocontrole de seu processo produtivo, abrangendo
aspectos tecnoldgicos, fisico-quimicos, toxicoldgicos e microbioldgicos, seguindo métodos com
reconhecimento técnico cientifico comprovado e que disponham de evidéncias auditaveis pelo
S.I.M. COINTER.

CAPITULO XV - DAS INFRAGCOES

Art. 138. Consideram-se infracdes, para os efeitos deste regulamento:
I. realizar atividades de elaboracao/industrializacdo, fracionamento, armazenamento e
transporte de produtos de origem animal sem inspecdo oficial;
II. industrializar, comercializar, armazenar, expedir ou transportar matérias-primas, produtos
alimenticios ou embalagens sem observar as condigdes higiénico-sanitarias estabelecidas neste
regulamento ou fazer qualquer tipo de adulteracdo que desrespeite ao regulamento técnico
especifico;
III. elaborar e comercializar produtos em desacordo com os padrGes higiénico-sanitarios,
fisico-quimicos, microbioldgicos e tecnoldgicos estabelecidos por legislagdes vigentes;
IV. industrializar, armazenar, guardar ou comercializar matérias-primas, ingredientes ou
produtos alimenticios com data de validade vencida;
V. armazenar e transportar matérias-primas, ingredientes ou produtos alimenticios com data
de validade vencida, salvo aqueles acompanhados de documento que comprove a devolugao,
cujo destino ja tenha sido pré-estabelecido e aprovado pelo S.I.M. COINTER;
VI. apresentar instalagbes, equipamentos e instrumentos de trabalho em condicoes
inadequadas de higiene antes, durante ou apds a elaboragdo dos produtos alimenticios;
VII. armazenar, industrializar ou comercializar matérias-primas ou produtos alimenticios
falsificados ou adulterados, que estejam em mau estado de conservacdo e com aspecto
repugnante, apresentem sinais de deterioracdo, danificados por umidade ou fermentacdo,
rangcosos, com caracteristicas fisicas ou sensoriais anormais, contendo quaisquer sujidades ou
que demonstrem pouco cuidado na manipulacdo, na elaboragdo, na conservagdo ou no
acondicionamento, contenham substancias ou contaminantes que ndo possuam limite
estabelecido em legislacdo, mas que possam prejudicar a saude do consumidor, contenham
substancias téxicas ou compostos radioativos em niveis acima dos limites permitidos em
legislagao especifica, contenham microrganismos patogénicos em niveis acima dos limites
permitidos em legislacdo especifica, revelem-se inadequados aos fins a que se destinam ou
que sejam obtidos de animais que estejam sendo submetidos a tratamento com produtos de
uso veterinario durante o periodo de caréncia recomendado pelo fabricante;
VIII. realizar ampliagdo, remodelagdo ou construgdo no estabelecimento registrado sem prévia
aprovacao das plantas pelo S.I.M. COINTER;
IX. vender, arrendar, doar ou efetuar qualquer operacdo que resulte na modificagdo da razao
social e ou do responsavel legal do estabelecimento industrial, bem como qualquer modificacéo
que resulte na alteracao do registro sem comunicar ao S.I.M. COINTER;
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X. ndo possuir sistema de controle de entrada e saida de matérias-primas e produtos ou ndo o
manter atualizado o mapa de produgcdo mensal;

XI. ndo disponibilizar o acesso ao sistema de controle de entrada e saida de matérias-primas e
produtos quando solicitado pelo S.I.M. COINTER;

XII. utilizar rétulos ou embalagens que ndo tenham sido previamente aprovados pelo S.I.M.
COINTER;

XIII. modificar, sem autorizacdo do S.I.M. COINTER, embalagens ou rétulos que tenham sido
previamente aprovados;

XIV. reutilizar embalagens primarias;

XV. aplicar rétulo, etiqueta ou selo escondendo ou encobrindo, total ou parcialmente, dizeres
da rotulagem e a identificagdo do registro no S.I.M. COINTER;

XVI. apresentar nos estabelecimentos odores indesejaveis, lixos, objetos em desuso, animais,
insetos e contaminantes ambientais como fumaca e poeira;

XVII. realizar atividades de industrializacdo em estabelecimentos que desatendam aspectos
higiénicos sanitarios conforme legislacdao vigente, como defeitos, rachaduras, trincas, buracos,
umidade, bolor, descascamentos e outros;

XVIII. utilizar equipamentos e utensilios que ndo atendam as condicGes especificadas neste
regulamento;

XIX. utilizar recipientes que possam causar a contaminacdo dos produtos alimenticios;

XX. utilizar equipamentos de conservacdao dos alimentos (refrigeradores, congeladores,
camaras frigorificas e outros) em condicdes inadequadas de funcionamento, higiene,
impermeabilidade, iluminagao e circulagao de ar;

XXI. apresentar, guardar, armazenar, substancias que possam corromper, alterar, adulterar,
falsificar, avariar ou contaminar a matéria-prima, os ingredientes ou os produtos alimenticios;
XXII. utilizar produtos de higienizagdo ndo aprovados pelo 6rgdo de salde competente;

XXIII. possuir ou permitir a permanéncia de animais nos arredores e ou interior dos
estabelecimentos;

XXIV. deixar de realizar o controle adequado e periddico das pragas e vetores;

XXV. permitir a presenca de pessoas e funcionarios estranhos ao setor, em desacordo com o
disposto neste regulamento;

XXVI. possuir manipuladores trabalhando nos estabelecimentos sem a devida capacitacgao;
XXVII. deixar de fazer cumprir os critérios de higiene pessoal e requisitos sanitarios previstos
neste regulamento;

XXVIII. manter funcionarios exercendo as atividades de manipulacdo sob suspeita de
enfermidade passivel de contaminacdo dos alimentos, ou ausente a liberacdo médica;

XXIX. utilizar dgua ndo potavel no estabelecimento;

XXX. ndo assegurar a adequada rotatividade dos estoques de matérias-primas, ingredientes e
produtos alimenticios;

XXXI. desacatar, obstar ou dificultar a acdo fiscalizadora das autoridades sanitarias
competentes no exercicio de suas fungbes, com vistas a dificultar, a retardar, a impedir, a
restringir ou a burlar os trabalhos de fiscalizagao;

XXXII. sonegar ou prestar informagdes inexatas ou falsas sobre dados referentes a
guantidade, qualidade e procedéncia de matérias-primas e produtos alimenticios, que direta e
indiretamente interesse a fiscalizagdo do S.I.M. COINTER;

XXXIII. Desrespeitar o termo de suspensdao e/ou interdicao impostos pelo S.I.M. COINTER,
inclusive quanto a estoque lacrado e de responsabilidade de depositario fiel;

XXXIV. ndo realizar as transferéncias de responsabilidade ou deixar de notificar o comprador, o
locatario ou o arrendatario sobre esta exigéncia legal, por ocasido da venda, da locagdo ou do
arrendamento;

XXXV. ultrapassar a capacidade maxima de abate, de industrializacdo, de beneficiamento ou
de armazenagem;
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XXXVI. elaborar produtos que ndo atendem ao disposto na legislacdo especifica ou elaborar
produtos que ndo possuam processos de fabricagdo, de formulacdo e de composicao
registrados no S.I.M. COINTER;

XXXVII. desobedecer ou inobservar os preceitos de bem-estar animal dispostos neste Decreto
e em normas complementares referentes aos produtos de origem animal;

XXXVIII. receber, utilizar, transportar, armazenar ou expedir animal, matéria-prima,
ingrediente ou produto desprovido da devida comprovacao documental de sua procedéncia e
de outros documentos previstos em legislagao;

XXXIX. utilizar processo, substancia, ingredientes ou aditivos que nao atendem ao disposto na
legislacdo especifica;

XL. ndo cumprir os prazos previstos nos documentos expedidos em resposta ao S.I.M.
COINTER relativos a planos de acgao, fiscalizagdes, autuacdes, intimacdes ou notificacdes;

XLI. ceder ou utilizar de forma irregular lacres, carimbos oficiais, rétulos e embalagens;

XLII. desacatar, intimidar, ameacar, agredir ou tentar subornar servidor do S.I.M. COINTER;
XLIII. utilizar matérias-primas e produtos condenados, ndo inspecionados ou sem procedéncia
conhecida no preparo de produtos usados na alimentagdo humana;

XLIV. utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima, produto,
rotulo ou embalagem apreendidos pelo S.I.M. COINTER e mantidos sob a guarda do
estabelecimento;

XLV. fraudar documentos oficiais;

XLVI. ndo realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a salde ou que
tenham sido adulterados;

XLVII. deixar de fornecer os dados estatisticos de interesse do S.I.M. COINTER nos prazos
regulamentares;

XLIII. prestar informagdes incorretas ou inexatas referentes a quantidade, a qualidade e a
procedéncia das matérias-primas, dos ingredientes e dos produtos ao S.I.M. COINTER;

XLIX. apor aos produtos novos prazos depois de expirada a sua validade;

L. iniciar atividade sem atender exigéncias ou pendéncias estabelecidas por ocasido da
concessao do titulo de registro;

LI. ndo apresentar produtos de origem animal sujeitos a reinspecdo obrigatoria no local de
reinspecdo autorizado;

LII. utilizar de forma irregular ou inserir informacdes ou documentacdo falsas, enganosas ou
inexatas nos sistemas informatizados do S.I.M. COINTER;

LVIII. prestar ou apresentar informacdes, declaracdbes ou documentos falsos ao S.I.M.
COINTER;

LIV. expedir ou comercializar produtos de origem animal sujeitos a reinspecdao obrigatoria
anteriormente a realizacdo da reinspecgao;

LV. descumprir determinacGes sanitarias de interdicdo total ou parcial de instalagbes ou
equipamentos, de suspensdo de atividades ou outras impostas em decorréncia de fiscalizagoes
ou autuacoes, incluidas aquelas determinadas por medidas cautelares;

LVI. ndo realizar os tratamentos de destinacdo industrial ou de aproveitamento condicional
estabelecidos neste Decreto ou em normas complementares ou nao dar a destinacdao adequada
aos produtos condenados;

Art. 139. As infragbes que tratam o artigo anterior serdao apuradas conforme
regulamentacao prépria expedida pelo S.I.M. COINTER.

Art. 140. Serdo responsabilizadas pela infracdo conforme as disposicdes deste
Decreto para efeito da aplicacdo das penalidades nele previstas, as pessoas fisicas ou
juridicas:
I. fornecedoras de matérias-primas ou de produtos de origem animal, desde a origem até o
recebimento nos estabelecimentos registrados ou com processo aberto no S.I.M. COINTER;
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II. proprietarios, locatarios ou arrendatarios de estabelecimentos registrados ou com processo
aberto no S.I.M. COINTER, onde forem recebidos, manipulados, beneficiados, processados,
fracionados, industrializados, conservados, acondicionados, rotulados, armazenados,
distribuidos ou expedidos matérias-primas ou produtos de origem animal;

III. que expedirem ou transportarem matérias-primas ou produtos de origem animal.

PARAGRAFO UNICO: A responsabilidade a que se refere o caput abrange as infracdes
cometidas por quaisquer empregados ou prepostos das pessoas fisicas ou juridicas que
exercam atividades industriais e comerciais de produtos de origem animal ou de matérias-
primas.

Art. 141. Se houver evidéncia ou suspeita de que um produto de origem animal
represente risco a salde publica ou tenha sido adulterado, o S.I.M. COINTER adotara, isolada
ou cumulativamente, as seguintes medidas cautelares:

I. apreensdo do produto, dos rétulos ou das embalagens;

II. suspensao cautelar do processo de fabricacdo ou de suas etapas;

II1. interdigdo provisoria do estabelecimento;

IV. coleta de amostras do produto para realizacao de analises laboratoriais;

V. determinar a realizacdo, pela empresa, de coleta de amostras para analises laboratoriais, a
serem realizadas em laboratério préprio ou credenciado;

8§19, Sempre que necessario, sera determinada a revisdao dos programas de autocontrole dos
estabelecimentos;

8§29, As medidas cautelares adotadas devem ser proporcionais e tecnicamente relacionadas
aos fatos que as motivaram;

§39. Quando a apreensao de produtos for motivada por deficiéncias de controle do processo
de producao, as medidas cautelares poderdo ser estendidas a outros lotes de produtos
fabricados sob as mesmas condices;

84°. As medidas cautelares adotadas cujas suspeitas que levaram a sua aplicagao ndo forem
confirmadas serao levantadas;

§59. Apds a identificacdo da causa da irregularidade e a adogdao das medidas corretivas
cabiveis, a retomada do processo de fabricacdo sera autorizada;

§6°. Quando for tecnicamente pertinente, a liberacdo de produtos apreendidos podera ser
condicionada a apresentagdo de laudos laboratoriais que evidenciem a inexisténcia da
irregularidade;

§7°. O disposto no caput ndo afasta as competéncias de outros orgdos fiscalizadores, na
forma da legislacao.

Art. 142, Para efeito das infragdes previstas neste Decreto, as matérias-primas e
os produtos podem ser considerados alterados ou adulterados.

8§1°. S3o considerados alterados as matérias-primas ou os produtos que ndo apresentem
condigdes higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam e incorrem em risco a
salide publica.

8§29, S3o considerados adulterados as matérias-primas ou os produtos de origem animal:
I. fraudados:
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a. as matérias-primas e os produtos que tenham sido privados parcial ou totalmente de seus
componentes caracteristicos em razdo da substituicdo por outros inertes ou estranhos e ndo
atendem ao disposto na legislacdo especifica;

b. as matérias-primas e os produtos com adicdo de ingredientes, aditivos, coadjuvantes de
tecnologia ou de substancias com o objetivo de dissimular ou ocultar alteracbes, deficiéncias
de qualidade da matéria-prima ou defeitos na elaboracdao do produto;

c. as matérias-primas e os produtos elaborados com adicdo de ingredientes, aditivos,
coadjuvantes de tecnologia ou de substancias com o objetivo de aumentar o volume ou o peso
do produto;

d. as matérias-primas e os produtos elaborados ou comercializados em desacordo com a
tecnologia ou o processo de fabricagdo estabelecido em normas complementares ou em
desacordo com o processo de fabricagdo registrado, mediante supressao, abreviacao ou
substituicao de etapas essenciais para qualidade ou identidade do produto;

I1. falsificados:

a. as matérias-primas e os produtos em que tenham sido utilizadas denominacgdes diferentes
das previstas neste Decreto, em normas complementares ou no registro de produtos junto ao
S.I.M. COINTER;

b. as matérias-primas e os produtos que tenham sido elaborados, fracionados ou reembalados,
expostos ou ndo ao consumo, com a aparéncia e as caracteristicas gerais de outro produto
registrado junto ao S.I.M. COINTER e que se denominem como este, sem que o seja;

c. as matérias-primas e os produtos que tenham sido elaborados de espécie diferente da
declarada no rotulo ou divergente da indicada no registro do produto;

d. as matérias-primas e os produtos que ndo tenham sofrido o processamento especificado em
seu registro, expostos ou ndao ao consumo, e que estejam indicados como um produto
processado;

e. as matérias-primas e os produtos que sofram alteracdes no prazo de validade;

f. as matérias-primas e os produtos que ndo atendam as especificagdes referentes a natureza
ou a origem indicadas na rotulagem.

Art. 143. O Municipio juntamente com o S.I.M. COINTER estabelecera, em normas
complementares, os critérios de destinacdo de matérias-primas e de produtos julgados
impréprios para o consumo humano, na forma em que se apresentem, incluidos sua
inutilizacdo, o seu aproveitamento condicional ou sua destinacdo industrial, quando seja
tecnicamente viavel.

PARAGRAFO UNICO. Enquanto as normas de que trata o caput ndo forem editadas, o S.I.M.
COINTER podera:

I. autorizar que produtos julgados improprios para o consumo, na forma que se apresentam,
sejam submetidos a tratamentos especificos de aproveitamento condicional ou de destinagdo
industrial que assegurem a eliminacdo das causas que os motivaram, mediante solicitacdo
tecnicamente fundamentada ou

II. determinar a condenacao dos produtos a que se refere o inciso anterior.

Art. 144. Nos casos previstos de inconformidades, independentemente da
penalidade administrativa aplicavel, podem ser adotados os seguintes procedimentos:
I. nos casos de apreensdo, apds reinspecao completa, as matérias-primas e os produtos
podem ser condenados ou podem ser autorizados o seu aproveitamento condicional para a
alimentacdo humana, conforme disposto em normas complementares ou emitidas por
instancias superiores;
II. nos casos de condenacdo, pode ser permitido o aproveitamento das matérias-primas e dos
produtos para fins ndo comestiveis.
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CAPITULO XVI - DAS PENALIDADES

Art. 145. As penalidades a serem aplicadas por autoridade competente do S.I.M.
COINTER terao natureza pecuniaria ou consistirdo em obrigacdo de fazer ou de nao fazer,
assegurados os direitos a ampla defesa e ao contraditério.

Art. 146. Sem prejuizo das responsabilidades civis e penais cabiveis, a infracdo ao
disposto neste Decreto ou em normas complementares referentes aos produtos de origem
animal, considerada a sua natureza e a sua gravidade, acarretara, isolada ou
cumulativamente, as seguintes sangdes:

I. adverténcia, quando o infrator for primario e ndo tiver agido com dolo ou ma-fé;

II. multa, nos casos ndao compreendidos no inciso I, tendo como valor o correspondente ao
valor fixado em legislacdo especifica do Municipio;

III. apreensdo ou condenacdo das matérias-primas e dos produtos de origem animal, quando
ndo apresentarem condicdes higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam, ou
forem adulterados;

IV. suspensédo de atividade, quando causar risco ou ameaga de natureza higiénico-sanitaria até
gue seja sanada a irregularidade ou quando causar embaraco a acdo fiscalizadora por vinte
dias;

V. interdicao total ou parcial do estabelecimento, quando a infracdo consistir na adulteragdo ou
na falsificacdo habitual do produto ou quando se verificar, mediante inspecdo técnica realizada
pela autoridade competente, a inexisténcia de condigGes higiénico-sanitarias adequadas até
gue sejam sanadas irregularidades de risco a saude do consumidor e

VI. cassacao de registro.

Art. 147. Os produtos apreendidos nos termos do disposto no inciso III do caput
do Art. 145 e perdidos em favor do S.I.M. COINTER, que, apesar das adulteracdes que
resultaram em sua apreensao, apresentarem condicdes apropriadas ao consumo humano,
serdo destinados prioritariamente aos programas de seguranca alimentar e combate a fome.

CAPITULO XVII - DO PROCESSO ADMINISTRATIVO

Art. 148. Todas as acdes do S.I.M. COINTER ou de manifestagdes documentais do
responsavel pelo estabelecimento tramitardo em processo administrativo devidamente
instruido, assim como descumprimento as disposicoes deste Decreto e as normas
complementares serd apurado em processo administrativo, iniciado com a lavratura do auto de
infracao.

Art. 149. O auto de infracdo serda lavrado por Médico Veterinario do S.I.M.
COINTER que houver constatado a infracao, no local onde foi comprovada a irregularidade ou
no orgao de fiscalizagao.

PARAGRAFO UNICO: Para fins de apuracdo administrativa de infracdes a legislacdo
referente aos produtos de origem animal e aplicacdo de penalidades, sera considerada como
data do fato gerador da infracdo a data em que foi iniciada a acao fiscalizatoria que permitiu a
deteccdo da irregularidade, da seguinte forma:

I. a data da fiscalizagdao, no caso de infragbes constatadas em inspecgoes, fiscalizacdes ou
auditorias realizadas nos estabelecimentos ou na andlise de documentagdo ou informacgdes
constantes nos sistemas oficiais;

II. a data da coleta, no caso de produtos submetidos a analises laboratoriais.

Art. 150. O auto de infracao deve ser claro e preciso, sem rasuras nem emendas,
e deve descrever a infragao cometida e a base legal infringida.
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Art. 151. A assinatura e a data apostas no auto de infracdo por parte do autuado,
ao receber sua cdpia, caracterizam intimacdo valida para todos os efeitos legais.

8§19, Quando da recusa do autuado em assinar o auto de infragao, o fato deve ser consignado
no proéprio auto de infragao.

8§29, A ciéncia expressa do auto de infracdo deve ocorrer pessoalmente, por via postal, com
aviso de recebimento (AR), por telegrama ou outro meio que assegure a certeza da
cientificagdo do interessado.

839, No caso de infratores indeterminados, desconhecidos ou com domicilio indefinido ou
outra impossibilidade da cientificacdo, a ciéncia sera efetuada por publicacdo oficial.

8409, A cientificacdo sera nula quando feita sem observancia das prescricdes legais.

§59°. A manifestacdo do administrador quanto ao contelddo da cientificagdo supre a falta ou a
irregularidade.

Art. 152. A defesa e o recurso do autuado devem ser apresentados por escrito ao
S.I.M. COINTER, sendo que se feito pelo protocolo geral da Prefeitura, no prazo de cinco dias,
contado da data da cientificagao oficial.

8§19°. A contagem do prazo de que trata este Decreto sera realizada em dias Uteis e se iniciara
no primeiro dia Util subsequente a data da cientificagdo oficial.

8§29, O prazo sera prorrogado até o primeiro dia util subsequente caso o vencimento ocorra
em data que ndo houver expediente.

Art. 153. N3o serdo conhecidos a defesa ou recurso interpostos:
I. intempestivos;
II. perante 6rgao incompetente;
III. por pessoa nao legitimada;
IV. apds exaurida a esfera administrativa.

§19°. Na hipotese do inciso II do caput, a autoridade competente sera indicada ao autuado e o
prazo para defesa ou recurso sera devolvido.

8§29, O ndo conhecimento do recurso ndo impede a administracdo publica de rever de oficio o
ato ilegal, desde que nao tenha ocorrido a preclusdao administrativa.

Art. 154. O Servico de Inspecao de Produtos de Origem Animal da unidade da
jurisdicdo na qual a infracdo seja constatada, apos juntada ao processo a defesa, deve instrui-
lo com relatério e a Coordenadora do S.I.M. COINTER deve proceder ao julgamento em
primeira instancia.

PARAGRAFO UNICO: Na hipdtese de ndo apresentacdo de defesa, a informacdo constara do
relatério de instrugao.

Art. 155. Do julgamento em primeira insténcia, cabe recurso, em face de razdes
de legalidade e do mérito, no prazo de cinco dias Uteis, contado da data de ciéncia ou da data
de divulgacao oficial da decisao.
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Art. 156. A autoridade competente para decidir o recurso em segunda e Ultima
instdncia serda a Camara Técnica do Servico de Inspecdao Municipal do S.I.M. COINTER,
respeitados os prazos e os procedimentos previstos para a interposicdo de recurso na instancia
anterior.

Art. 157. O ndo recolhimento do valor da multa no prazo de trinta dias,
comprovado nos autos do processo transitado em julgado, implicara o encaminhamento do
débito para inscrigdo em divida ativa do Municipio.

Art. 158. Sera dado conhecimento publico dos produtos e dos estabelecimentos
que incorrerem em adulteracdo ou falsificacdo comprovadas em processos com transito em
julgado no ambito administrativo.

PARAGRAFO UNICO. O recolhimento de produtos que coloquem em risco a salide também
podera ser divulgado.

Art. 159. A lavratura do auto de infragdo nado isenta o infrator do cumprimento da
exigéncia que a tenha motivado.

PARAGRAFO UNICO. O recolhimento de produtos que coloquem em risco a salide ou que
tenham sido adulterados também podera ser divulgado.

CAPITULO XVIII - DAS OBRIGACOES DOS RESPONSAVEIS PELOS
ESTABELECIMENTOS

Art. 160. Constituem obrigagdes dos responsaveis pelos estabelecimentos:
I. observar e cumprir todas as exigéncias contidas neste Decreto;
II. realizar os procedimentos de protocolar documentos na prefeitura do municipio para
requerer autorizacOes, habilitagdes, registro, cadastro, renovacdo, alteracdo, suspensado
temporaria e cancelamento de registro de estabelecimentos e de produtos que trata esse
Decreto;
III. fornecer, quando solicitado, material adequado indispensavel aos trabalhos da inspecdo,
inclusive o utilizado para coleta, acondicionamento e transporte de amostras para o exame
laboratorial, além do utilizado para limpeza, desinfeccdo e esterilizacdo de instrumentos,
aparelhos ou instalacdes e para inutilizacdo de produtos condenados pelo S.I.M. COINTER;
IV. fornecer ao S.I.M. COINTER, sempre que solicitado, os dados estatisticos referentes a
matéria-prima, produgao, industrializacdo, transporte e comércio dos produtos;
V. efetuar, quando solicitado pelo S.I.M. COINTER, sem 6nus para o Municipio e o COINTER,
analises fiscais fisicas, microbioldgicas, fisico-quimicas, de biologia molecular, histolégicas e
demais analises que se fizerem necessarias para a avaliacdo da conformidade. As amostras
podem ser encaminhadas pelo produtor, pelo responsavel legal do estabelecimento, ou por
servidor do Consércio acompanhadas de formulario préprio do laboratoério.

Art. 161. O estabelecimento deve possuir sistema de controles de entrada de
matéria-prima e saida de produtos, constando obrigatoriamente:
I. data, quantidade, natureza e procedéncia do estabelecimento de origem das matérias-
primas, ingredientes, embalagens e roétulos utilizados na industrializagao dos produtos;
II. data, quantidade, lote, saida e destinacdo dos produtos.

§19°. O registro podera ser feito em sistema digital ou manual por meio de livros de controle,
ambos com valor fiscal. Se o registro for feito em meio digital, deverd ser comprovada a
seguranga de integridade, de imutabilidade dos dados langados.
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8§29, O sistema que trata a disposicdao do fiscal Médico Veterindrio S.I.M..COINTER para
conferéncia.

CAPITULO XIX - DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 162. Os casos omissos neste Decreto serdo tratados em atos normativos
proprios, em consonancia com legislacGes de esferas superiores.

Art. 163. Este Decreto entra em vigor na data de sua publicacdo, ficando
expressamente revogado o Decreto n® 7.086 de 06 de Dezembro de 2019.

REGISTRE-SE, PUBLIQUE-SE E CUMPRA-SE.
Gabinete do Prefeito de Pancas, 27 de Margo de 2024.

Assinado por SIDICLEI GILES DE ANDRADE

031.***'***_**

Prefeitura Municipal de Pancas
27/03/2024 15:55:28
SIDICLEI GILES DE ANDRADE

Prefeito Municipal de Pancas

Registrada e publicada na data supra:

Assinado por JUARANA LOPES DA SILVA GILES
112.023.587-13

Prefeitura Municipal de Pancas

27/03/2024 15:35:07

JUARANA LOPES DA SILVA GILES
Chefe de Gabinete

¥20¢/60¢800 oN O13403d
T89002e20059-0P9L-G027-PA0=-80092PT8 :@ARYD /i A0B sa seaued mmmw//:dny :8ssady “aluswelbip opeuissy




