cointer

CONSORCIO PUBLICO INTERMUNICIPAL PARA FORTALECIMENTO DA
PRODUGCAO E COMERCIALIZAGCAC DE PRODUTOS HORTIGRANJEIROS

PORTARIA/COINTER/N®°. 09/2023

ESTABELECE REQUISITOS DA AGROINDUSTRIA
PARA EMISSAO DO CERTIFICADO PROVISORIO DE
REGISTRO A AGROINDUSTRIAS DE PEQUENO
PORTE PELO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL
PRESTADO PELO CONSORCIO PUBLICO
INTERMUNICIPAL PARA FORTALECIMENTO DA
PRODUGCAO E COMERCIALIZAGCAO DE PRODUTOS
HORTIGRANJEIROS - COINTER.

O Presidente do CONSORCIO PUBLICO INTERMUNICIPAL PARA O
FORTALECIMENTO DA PRODUCAO E COMERCIALIZACAO DE PRODUTOS
HORTIGRANJEIROS - COINTER, no uso de suas atribuicdes conforme clausula

décima terceira, inciso VII, do Contato de Consércio Publico do COINTER.

RESOLVE:
Art. 19 - Fica estabelecido os requisitos para emissdo de certificado provisério de
agroindustrias fabricantes de produtos de origem animal localizadas em Municipios

consorciados ao Servico de Inspecao do COINTER.

Art. 2° - O conteudo desta Portaria soma-se a outros fixados na Resolugao n°
003/2023 do S.I.M. COINTER e outras legislagdes afins, disponibilizadas no
endereco eletronico do consorcio, aos quais devem ser atendidos, a destacar:

a- documentagao de requerimento de registro de agroindustria;

b- terreno;

c- Rotulagem e

d- analises laboratoriais de dgua e produto de origem animal.

Art. 3° - Os requisitos elencados nesta Portaria deverao ser todos aprovados em

inspecao do estabelecimento, in locu, realizada por Médico Veterindrio do S.I.M.
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COINTER, documentado em parecer, sendo uma via entregue ao responsavel do
estabelecimento, outra ao Ponto focal da Secretaria de Agricultura do Municipio de
origem do estabelecimento e uma terceira juntada ao processo administrativo do

consorcio, todas devidamente assinadas e datadas.
Secao I - Da Localizacao e Situacao

Art. 4° - Estar situado em zona isenta de contaminantes ambientais como fumaca,
poeira, odores indesejaveis, lixos, objetos em desuso e animais; e que nao estejam
sujeitas a inundacao.

Art. 592 - Ter afastamento minimo de 5m (cinco metros) dos limites das vias
publicas ou de outras divisas. O afastamento pode ser reduzido, desde que haja
possibilidade de serem interiorizadas as operagoes de recepgao e expedicao.

Art. 6° - Possuir terreno com tamanho suficiente para construcao de todas as
dependéncias necessarias a atividade pretendida.

Art. 7° - Dispor de area suficiente para circulacdo de veiculos, possibilitando

adequada chegada de matéria-prima e saida de produto final.

Secdo II - Da Area Util Construida
Art. 8° - N3o possuir acesso direto ou comunicagdao com residéncias ou outras
dependéncias da propriedade que ndo sejam utilizadas exclusivamente para a
agroindustria.
Art. 99 - Delimitar a area do estabelecimento de modo a impedir a entrada de
pessoas ndo autorizadas e animais.
Art. 10 - Dispor de instalagdes construidas com materiais resistentes a corrosao,
que possam ser limpos com facilidade, e providas de meios adequados para o
fornecimento de agua potavel fria ou fria e quente (quando necessario) em
quantidade suficiente.
Paragrafo (inico — Em caso de a dgua de abastecimento ser proveniente de pogo
artesiano, e ndao de empresa de tratamento de agua, devera haver sistema de

filtragem e cloracdo da agua, com equipamento auxiliar que afira a concentracao
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de cloro dessa agua, para atender a exigéncias de 6rgdaos competentes quanto a
sua potabilidade.

Art. 11 - Possuir sistema de drenagem dimensionado adequadamente, de forma
a impedir o acumulo de residuos, com ralos sifonados e grelhas colocados em
locais adequados para facilitar o escoamento e protegidos contra a entrada de
insetos.

Art. 12 - Possuir sistema de escoamento de efluentes e de aguas residuais eficaz,
mantido em bom estado de funcionamento e de acordo com as exigéncias do érgao

ambiental competente.
Secao III - Do Pé Direito

Art. 13 - Paredes devem ser inteiras, revestidas de cor clara de no minimo dois
metros de altura, de material impermeavel, resistente e facil higienizacdao, com
pé-direito de no minimo 03 (trés) metros, respeitadas normas complementares de
maior exigéncia em casos especificos, sendo que serdo admitidas reducdes desde
que atendidas as condicdes de iluminacao, ventilacdo e a adequada instalacdo dos

equipamentos, condizentes com a natureza do trabalho.
Secao IV - Da Cobertura e Forro

Art. 14 - O material utilizado na cobertura e sua estrutura de sustentagcao deve
ser de facil higienizacdo, resistente a umidade e aos vapores e com vedacao

adequada.
Secao V - Da Pavimentacao Externa e Piso Interno

Art. 15 - As vias e areas que se encontram dentro dos limites do estabelecimento
deverdo ter superficie compacta e/ou pavimentada, apta ao transito de veiculos,
com escoamento adequado, que ndo gere poeira ou outro contaminante, sendo a

estrutura dotada de equipamentos que permitam a sua facil higienizacdo.
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Art. 16 - O piso interno deve ser de material resistente ao impacto, de cor clara,
impermeavel, lavavel e antiderrapante, sem rachaduras e de facil higienizacao.
Art. 17 - O piso interno deve ser de material resistente ao impacto, de cor clara,
impermeavel, lavavel e antiderrapante, sem rachaduras e de facil higienizacao.
Paragrafo Gnico - O piso interno deve ter inclinagao suficiente em direcao aos

ralos e as canaletas, para facilitar o escoamento das aguas residuais.
Secao VI - Das Paredes, Portas e Janelas

Art. 18 - As paredes devem ser lisas, de cor clara, revestidas de materiais nao
absorventes e lavaveis a altura minima de 2m (dois metros), em adequado estado
de conservagao, isentas de defeitos, rachaduras, trincas, azulejos quebrados,
buracos, umidade, bolor e outros.

§1° - E proibido o uso de pintura descaméavel nas areas onde sdo manipulados
produtos comestiveis.

82° - No caso de paredes azulejadas, o rejunte utilizado deve ser de cor clara.
Art. 19 - Janelas e basculantes devem ser providas de protecao contra pragas e
estar em bom estado de conservagao.

Paragrafo Gnico - Evitar o uso de peitoris nas janelas. Quando existentes, eles
devem ser impermeabilizados e inclinados para evitar o acumulo de sujeira e o
apoio de materiais.

Art. 20 - E proibida a utilizacdo de madeira em portas, batentes e janelas. Essas
devem ser de material ndo absorvente e de facil limpeza, de forma a evitar o
acumulo de sujidades.

Art. 21 - As portas devem ter dispositivo de fechamento automatico, sistema de

vedacdo contra insetos e outras fontes de contaminagao e ser de facil abertura.
Secao VII - Da Iluminacao, Ventilacao e Energia

Art. 22 - A area de producao deve dispor de luz abundante, natural ou artificial.

§1° A iluminacdo artificial, quando necessaria, deve ser com uso de luz fria.
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§2° E vedada a utilizacdao de qualquer fonte de luz colorida, que mascare ou
produza falsa impressdo quanto a coloracdao dos produtos ou que dificulte a
visualizacao de sujidades.

Art. 23 - No caso de lampadas fabricadas com material que tenham risco de
guebra ou estilhacamento, deve haver protecdao se estiverem localizadas sobre
areas de manipulacao de produtos, de armazenamento de embalagens, de rétulos,
de ingredientes ou de produto final e de expedigao.

Art. 24 - Todas as dependéncias devem dispor de ventilacdo suficiente,
respeitadas as peculiaridades de ordem tecnoldgica cabiveis.

§1° - Exaustores ou sistemas para climatizagao do ambiente devem ser instalados
guando a ventilacao natural nao for suficiente para evitar condensagoes,
desconforto térmico ou contaminacgoes.

§2° - E proibida a instalacdo de ventiladores nas areas de processamento.

Art. 25 - O estabelecimento deve dispor de fonte de energia compativel com sua
necessidade.

Paragrafo Gnico - No caso de tubulacdo embutida na parede, as tomadas e os
interruptores devem ser a prova d’agua, permitindo a completa higienizacdo e

limpeza das paredes.
Secao VIII - Da Barreira Sanitaria

Art. 26 - Devera haver uma barreira sanitaria por acesso a agroindustria,
constituida com equipamentos e utensilios especificos para higienizacdo de botas
e higienizacdo de maos, dotadas de escovao, sabonete liquido antisséptico,
inodoro e liquido, dispenser abastecido com papel toalha ndo reciclado, ou outro
meio de secagem de maos aprovado pelo S.I.M. COINTER, lixeira com tampa de
acionamento ndao manual, a barreira sanitaria deve ter cartazes de orientacdo de

procedimento correto de lavagem de maos fixado em local apropriado.

Secao IX - Da Recepcgdao de Matéria Prima
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Art. 27 - A recepcao deve possuir tamanho suficiente para os procedimentos de
recebimento, selecdo e internalizagdao, sendo independente das demais
instalacOes.

Art. 28 - A cobertura da area de recepcdo deve ter prolongamento suficiente para

protecao das operacgoes nela realizadas.
Secdo X - Da Area de Producido/Processamento

Art. 29 - As dependéncias devem ser construidas de maneira ordenada, para
evitar estrangulamento e oferecer um fluxograma operacional continuo,
racionalizado em relagdo a recepcdo da matéria-prima, producdo, embalagem,
acondicionamento, armazenagem e expedicao, impedindo contra fluxos e
contaminacgdo cruzada, além de apresentar condigdes que permitam os trabalhos
de inspecdao, manipulacdao de matérias-primas, elaboracdo de produtos e
subprodutos, limpeza e desinfecgao.

Art. 30 - Os recipientes para materiais ndo comestiveis e residuos deverao ter
perfeita vedacdo, ser construidos de material ndo absorvente e resistente,
identificados na cor vermelha, de forma a facilitar a segregacao, eliminagao do
conteldo e limpeza sendo que, aqueles resultantes da elaboragdao que sejam
veiculos de contaminacdo deverao ser retirados e isolados das areas de trabalho e
armazenamento de matérias primas e produtos quantas vezes forem necessarias.
Paragrafo Unico - Tais recipientes ndao podem ser utilizados para acondicionar

produtos comestiveis em momento algum, mesmo apos lavagem e higienizagao.
Secao XI - Dos Equipamentos e Utensilios

Art. 31 - Os equipamentos e os utensilios devem atender as seguintes condigoes:
a - ser de materiais impermedaveis, que ndo transmitam substancias téxicas,
odores e sabores, resistentes a corrosao e capazes de resistir as operagdes de

higienizagao;
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b - possuir superficies lisas e isentas de imperfeicbes (frestas, amassaduras,
soldas salientes...) que possam comprometer a higiene ou ser fonte de
contaminacao;

c - serem construidos de modo a assegurar uma completa higienizacdo;

d - serem utilizados, exclusivamente, para as finalidades as quais se destinam e
e - equipamentos de conservacao dos alimentos (refrigeradores, congeladores,
camaras frigorificas e outros) devem contar com dispositivo medidor de
temperatura em local apropriado e em adequado funcionamento.

Art. 32 - Os instrumentos de controle (termémetros, balancas etc.) devem estar
sempre em condicOes adequadas de funcionamento, aferidos ou calibrados.

Art. 33 - A localizacao dos equipamentos deve obedecer a um fluxograma
operacional de modo a reduzir os riscos de contaminacao. Deve ter afastamento
suficiente entre si e em relacao as paredes, colunas e/ou divisérias, de modo que
permitia a operacionalizagcdo e higienizagao.

Art. 34 - E proibido utilizar os equipamentos acima de sua capacidade operacional.
Secao XII - Do Armazenamento e Instalagoes de Frio

Art. 35 - Os locais para armazenamento devem estar localizados de maneira a
oferecer uma sequéncia adequada ao fluxo continuo de producao.

Art. 36 - Deve haver numero suficiente de instalagdes e equipamentos de frio,
considerando suas capacidades e particularidades, bem como depdsitos secos e
arejados para produtos que nao necessitam de frio, para acolher toda a produgao.
Art. 37 - De acordo com o volume de produgdo e com as particularidades dos
processos produtivos, as camaras frias poderdo ser substituidas por outros
equipamentos de frio equipados com termometro com leitura externa.

Art. 38 - As instalagOes e os equipamentos de frio devem atingir as temperaturas
exigidas para cada produto e em todos os casos serdao necessarios dispositivos

para controle da temperatura.
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Art. 39 - Dispor de estrados removiveis, impermeadveis e de facil higienizacdo em
todas as instalagdes de frio e de estocagem, de modo a nao permitir o contato
direto do produto com o piso ou assoalho.

Paragrafo unico - Os produtos que forem armazenados em cdmaras frias devem
guardar afastamento adequado entre si e as paredes para que haja a necessaria

circulagao de frio, mesmo que embalados, envasados e/ou acondicionados.
Secao XIII - Da Expedicao

Art. 40 - A drea de expedicdao deverd ser localizada de maneira a atender um
fluxograma operacional racionalizado em relagdo a estocagem e a saida dos
produtos do estabelecimento, ndo havendo contrafluxo.

Paragrafo Gnico - A critério do S.I.M. COINTER, a expedicao de produtos podera
ser realizada na mesma area onde é feita a recepcao de matérias-primas, desde
gue nenhuma outra atividade ocorra ao mesmo tempo (recepgao, processamento,
limpeza etc.).

Art. 41 - A cobertura da area de expedicao deve ter prolongamento suficiente
para protecao dos veiculos durante as operagdes de carregamento.

Art. 42 - Durante a expedigao e demais etapas do processamento e do transporte,
os produtos devem ser conservados de forma a nao haver contaminacao de

qualquer natureza.
Secao IX - Da Embalagem, Rotulo e Carimbo S.I.M. COINTER

Art. 43 - Os produtos de origem animal devem ser acondicionados ou embalados,
de modo que confiram a necessaria protecdo e atendam as caracteristicas
especificas do produto e as condi¢cdes de armazenamento e transporte.

Art. 44 - Nenhum estabelecimento de produtos de origem animal podera produzir
e comercializar seus produtos sem a devida autorizacao para sua fabricacao e

correspondente registro de seus rotulos junto ao S.I.M. COINTER.
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Art. 45 - O carimbo S.I.M. COINTER representa a marca oficial e obrigatéria usada
unicamente nos rétulos de produtos de origem animal fabricados em
estabelecimentos registrados junto ao S.I.M. COINTER e constitui garantia de que
estes sao inspecionados pela autoridade competente.

Art. 46 - A utilizacdo do carimbo S.I.M. COINTER deve obedecer exatamente a
descricao e aos modelos apresentados na Portaria n® 08/2023 (disponivel no site
do COINTER), respeitando dimensodes, cores, forma, dizeres, tipo e corpo quando

impressos, gravados ou litografados.
Secao X — Do Transporte

Art. 47 - Os produtos devem ser transportados em veiculo fechado ou coberto,
em condicdoes de manter a qualidade da mercadoria.

§ 1° - O transporte deve ser compativel com a natureza dos produtos, de modo
a preservar suas condicoes tecnoldgicas, de identidade, inocuidade e qualidade.
8§ 2° - Os produtos devem ser acondicionados de forma organizada.

§ 3° - Nao sera permitido o transporte de produtos sem protecdo contra

intempéries.
Secao XI - Das InstalacOes Sanitarias e Vestiarios

Art. 48 - O estabelecimento deve possuir instalagdes sanitarias e vestiarios com
dependéncias e dimensdes proporcionais ao niumero de pessoas que trabalham no
local.

Art. 49 - O acesso a area de producao deve ser independente do acesso aos
sanitarios e aos vestiarios.

Art. 50 - Nas instalagdes sanitarias devem existir lavatérios com agua fria (ou
fria e quente) com sabonete liquido, papel-toalha de primeiro uso e lixeira com
tampa de acionamento nao manual.

8§1° Devem ser afixados avisos indicando a obrigatoriedade de higienizar as maos

apos o uso dos sanitarios.
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§2° Nao sera permitido o uso de toalhas de pano ou papel reciclado.

Art. 51 - Fica proibida a instalacdo de sanitario do tipo “turco”.
Secao XII - Do Refeitorio

Art. 52 - O estabelecimento deve dispor, quando necessario, de local préprio
para as refeicdes, dimensionado em fungdo do numero de funcionarios, de acordo
com o previsto em legislacao especifica dos 6rgaos competentes.

Paragrafo Gnico - E proibido alimentar-se nas areas de producso.

Secao XIII - Do Armazenamento de Embalagens, Rétulos, Ingredientes,

Aditivos e Materiais de Limpeza

Art. 53 - O estabelecimento deve possuir local, que nao permita contaminagdes
de nenhuma natureza, para o armazenamento de embalagens, de rétulos, de
ingredientes e demais insumos. Esses devem ser separados uns dos outros de
forma a ndo permitir contaminacdo cruzada, podendo ser armazenados em
armarios de material ndo absorvente e de facil limpeza.

Paragrafo tnico - O armazenamento de embalagens, rétulos e ingredientes para
uso diario pode ser realizado nas areas de producdo, isolados uns dos outros e
adequadamente identificados, dentro de armarios fechados de material nao
absorvente e de facil limpeza.

Art. 54 - O estabelecimento deve possuir local proprio e isolado das demais
dependéncias para o armazenamento de materiais de limpeza e de produtos

quimicos.
Secao XIV - Da Caldeira

Art. 55 - A caldeira deve ter tamanho adequado para a capacidade de produgao

do estabelecimento.
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Art. 56 - Caso a caldeira seja alimentada a lenha, esta deve ser depositada em
local adequado, de modo a nao prejudicar a higiene do estabelecimento.

Art. 57 - A instalacdo e a utilizacdo da caldeira ndo podem comprometer as
condicOes higiénico-sanitarias e de operacao.

Art. 58 - Quando existente, a caldeira devera atender as demais legislacoes

especificas.
Secdo XV - Da Agua de Abastecimento

Art. 59 - Deve haver agua potavel e encanada em quantidade compativel com a
demanda do estabelecimento.

Paragrafo (nico - As caracteristicas de potabilidade estdo descritas nos padrdes
fisico-quimicos e microbioldgicos previstos pelos 6rgaos competentes.

Art. 60 - Fonte da agua, canalizacao e reservatorio devem estar protegidos a fim
de evitar qualquer tipo de contaminagao.

Paragrafo Gnico - Independente de sua procedéncia, a dgua deve ser filtrada,
compulsoriamente clorada 0,2 a 2,0 ppm (partes por milhdo) através de dosador
de comprovada eficiéncia, como garantia de sua inocuidade microbioldgica.

Art. 61 - Os depdsitos de agua tratada devem ser higienizados a cada 6 (seis)

meses e devem permanecer constantemente tampados.
Secao XVI - Dos Residuos e Rede de Esgoto

Art. 62 - O estabelecimento deve possuir local adequado para depdsito de
residuos, isolado da area de producao.

Art. 63 - As redes de esgoto sanitario e de esgoto industrial devem ser
independentes e exclusivas para o estabelecimento.

Art. 64 - A rede de esgoto constara de canaletas ou ralos sifonados em todas as

areas, com excecdo do interior das camaras frias e antecamaras.
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Art. 65 - Nas camaras frias e antecamaras nao é permitido qualquer tipo de ralo
ou canaleta, devendo as aguas servidas sairem por desnivel até as canaletas ou
ralos existentes para areas externas.

Art. 66 - Devem ser instalados dispositivos que evitem a entrada de pragas e

roedores nas redes de esgoto.
Secao XVII - Da Higiene Pessoal e Operacional

Art. 67 - Deve-se dispor de uniformes de cor branca exclusivamente para as areas
de producao, em quantidade que atenda a todos os funcionarios e de acordo com
a demanda dos trabalhos no estabelecimento.

§1° - Os uniformes sdo constituidos de gorro (ou touca), calca e avental (ou
macacao) e botas de borracha.

§2° - Os gorros ou toucas podem ser lavaveis ou descartaveis de uso Unico.

§3° - Os protetores impermeaveis, quando necessarios, devem ser de plastico
transparente ou branco.

84° - Os uniformes devem estar limpos, atendendo aos principios das boas
praticas de higiene, em boas condicdes de uso, ndo apresentando rasgos, furos ou
outros danos.

§5° - Os funciondrios que nao trabalham nas areas de producao devem usar
uniformes de outras cores que nao seja branca.

Art. 69 - Deve ser entregue ao S.I.M. COINTER um atestado de saude
ocupacional, emitido por Médico habilitado pelo Conselho de Medicina, de aptidao
a producdo de alimentos de cada funcionario do estabelecimento, cuja funcdo é

manipular alimentos.
Secao XVIII - Da Higiene e Manutencao do Estabelecimento

Art. 70 - Todas as dependéncias, os equipamentos e os utensilios devem ser

mantidos em condi¢cdes adequadas de higiene antes, durante e apds a realizacao
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das atividades, utilizando produtos aprovados pela autoridade sanitaria
competente.

Art. 71 - A higienizacdo dos equipamentos e utensilios empregados na elaboracao
de produtos comestiveis deve ser realizada separadamente daqueles utilizados no
acondicionamento de produtos ndo comestiveis.

Paragrafo unico - A limpeza de equipamentos e utensilios que tenham contato
direto com os produtos comestiveis deve ser realizada com material exclusivo,
identificado e armazenado em local préprio.

Art. 72 - As mangueiras existentes na area industrial devem ser mantidas em
suportes proprios e fixos quando estiverem em desuso.

Art. 73 - Caso a higienizacao das caixas de transporte seja realizada no
estabelecimento, o procedimento deve ser feito em area dotada de ponto de agua
corrente e local coberto e fechado para secagem.

Paragrafo Unico - Essa higienizagao pode ser realizada em areas de producgao
desde que em momento distinto do recebimento de matéria-prima, e/ou da
manipulacao e/ou expedigao de produtos.

Art. 74 - O servico oficial, quando julgar conveniente, determinara raspagem,
pintura, reformas ou substituicdo de pisos, paredes, tetos, janelas, portas,
equipamentos, utensilios e outros materiais/objetos que possam comprometer a

higiene geral do estabelecimento.
Secao XIX - Do Controle de Qualidade do Produto

Art. 75 - O estabelecimento agroindustrial de pequeno porte deve elaborar,
desenvolver, implantar e monitorar Manual de Boas Praticas de Fabricacdao (MBPF),
conforme legislagao vigente.

Art. 76 - Durante todas as etapas de elaboragao, desde a recepcdao da matéria
prima até a expedicdo, incluindo transporte, os produtos devem ser conservados

em condigdes que impecam contaminagdo de qualquer natureza.
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Art. 77 - O estabelecimento agroindustrial de pequeno porte deve realizar analise
laboratorial de qualidade de seus produtos e da agua, a ser aprovada pela
autoridade sanitaria, por cronograma previamente definido.

Paragrafo Gnico - O S.I.M. COINTER poderd coletar amostras da agua de
abastecimento, dos produtos, da matéria-prima e dos ingredientes para fins de
analise fiscal sempre que julgar necessario, com 6nus total do responsavel da

agroindustria.
Secao XX - Das Disposicoes Finais

Art. 78 - As obras de construcao, reforma ou ampliagdo dos estabelecimentos sé
podem ser iniciadas apds a prévia aprovacao do projeto pelo S.I.M. COINTER.
Art. 79 - O S.I.M. COINTER determinara a vistoria ordinaria periddica das obras
em andamento nos estabelecimentos conforme projeto aprovado, com registros
feitos no Termo de Fiscalizagao ou documento subsequente a ser entregue ao
responsavel pelo estabelecimento e ao ponto focal.

Art. 80 - Normas complementares a execucdao desta Portaria poderdo ser
expedidas posteriormente pelo S.I.M. COINTER.

Paragrafo unico - Quando da auséncia dessas, serdo consideradas legislacoes e
normativas federais ou estaduais pertinentes.

Art. 81 - Esta Portaria deverda ser adequada e editada pelos municipios
participantes do Servigo de Inspegao Municipal do COINTER.

Art. 82 - Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagdao, revogando-se

as disposicoes em contrario.
Registra-se, publique-se e cumpra-se.
Colatina-ES, 07 de junho de 2023.

JOAO GUERINO BALESTRASSI
Presidente do COINTER
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